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COMUNICADO

A MUNICIPALIDADE DE ITANHAEM RECOMENDA QUE AO ADERIR A ESTE CERTAME, OS
LICITANTES TENHAM CAUTELA AO APRESENTAR SUAS PROPOSTAS, BUSCANDO SEMPRE
VEICULA-LAS DE MODO RESPONSAVEL E COM A ASSERCAO DE QUE OS OBJETOS
LICITADOS SERAO ENTREGUES NOS PRAZOS, PRECOS, PADROES DE QUALIDADE E EM
CONFORMIDADE COM AS ESPECIFICAGCOES DO EDITAL.

A ADMINISTRACAO PUBLICA NAO HESITARA EM PENALIZAR OS LICITANTES QUE NAO
CUMPRAM COM O DISPOSTO NESTE ATO CONVOCATORIO, APRESENTANDO PROPOSTAS
IRRESPONSAVEIS E INIDONEAS.

RESSALTE-SE QUE AO ADERIR A ESTE PROCEDIMENTO LICITATORIO, O CANDIDATO
ASSINA DECLARACAO ONDE ACEITA TODAS AS CONDICOES DO EDITAL E ATESTA QUE
CUMPRE PLENAMENTE OS REQUISITOS DE HABILITACAO O QUE, POR SI SO, JA
AUTORIZA A ADMINISTRACAO PUBLICA A TOMAR AS DEVIDAS PROVIDENCIAS NO CASO
DE CONDUTAS IRRESPONSAVEIS POR PARTE DOS LICITANTES.



Prefeitura Municipal de Itanhaém
Secretaria de Administracao
Departamento de Suprimentos

Av. Washington Luiz, 75 — Centro — [tanhaém — Cep: 11.740-000 — Tel (13) 3421-1600 — www.itanhaem.sp.gov.br

EDITAL DE PRNEGAO PRESENCIAL
PREGAQO N°57/2019

1-PREAMBULO:

Nos termos do processo n° 10.528/2019, a Prefeitura da Estancia Balneéaria de Itanhaém — Estado de
Sao Paulo, por intermédio da Diretora do Departamento de Suprimentos infra-assinada, torna pablico
aos interessados que se encontra aberta Licitagdo, na modalidade “Pregao Presencial”, sob o n°
57/2019, destinada ao Registro de Precos para Contratacdo de Empresa Especializada em
Fornecimento de Refeicbes Prontas acondicionadas em Embalagens Descartaveis em
atendimento as diversas Secretarias da Administragdo Municipal, por um periodo de 12(doze)
meses.

2 — A presente Licita¢do € do tipo “Menor Preco Global” e sera regida por este instrumento, pelas
Leis Federais n° 10.520/2002, 8.666/1993, e suas alteracGes posteriores e Decreto Municipal
2.284/2005.

3 — Os envelopes “proposta” e “documentacio” deverio ser entregues na Sala de Licitacoes,
situado no Pago Municipal da Prefeitura, na Avenida Washington Luiz, n° 75, Centro,
Municipio de Itanhaém/SP, as 13h30min (treze horas e trinta minutos) do dia 29 de Agosto de
2019, sendo este 0 momento em que ocorrera sua abertura em sesséo publica.

A pasta licitatoria estara disponivel a partir do dia 15 de Agosto de 2019 as 14:00 horas.

4 - No local indicado serdo realizados os procedimentos pertinentes a este Pregdo, com respeito ao
(a):

4.1 - credenciamento dos representantes legais das licitantes interessadas em participar deste
Pregao;

4.2 — recebimento dos envelopes “Proposta” e “Documentagao”;

4.3 — abertura dos envelopes “Proposta”;

4.4 —divulgacdo das licitantes classificadas e das desclassificadas;

4.5 — condugéo dos trabalhos relativos aos lances verbais;

4.6 — abertura do envelope “Documentacio” da licitante detentora do menor preco;

4.7 — devolugdo as demais licitantes dos envelopes “Documentagdo” fechados, apds a assinatura do
contrato pela licitante vencedora.

5 — As decisdes do Pregoeiro serdo comunicadas mediante publicagdo no Diario Oficial do Estado
e em Jornal de circulacdo local, pelo menos por um dia, salvo com referéncia aquelas que, lavradas
em ata, puderem ser feitas diretamente aos representantes legais das licitantes presentes ao evento,
ou, ainda, por intermédio de oficio, desde que comprovado o0 seu recebimento, em especial no que
tange ao resultado de:

5.1 - julgamento deste Pregao.

5.2 —recurso porventura interposto.

6 — Os participantes deverdo ter pleno conhecimento dos termos deste instrumento, das condicoes
gerais e particulares de execucdo do objeto da presente Licitacdo, ndo sendo aceitas reivindicagoes
posteriores sob quaisquer alegagdes.
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7 — InformagBes complementares sobre o presente instrumento poderdo ser obtidas através do
telefone/fax (13) 3421-1644, de segunda-feira & sexta-feira, das 09 (nove) horas as 12 (doze) horas e
das 14 (quatorze) horas as 16 (dezesseis) horas.

Il —DO OBJETO:

1 — A presente licitagdo tem como objeto o Registro de Pregos para Contratacdo de Empresa
Especializada em Fornecimento de Refeicdes Prontas acondicionadas em Embalagens
Descartaveis em atendimento as diversas Secretarias da Administracdo Municipal, por um
periodo de 12(doze) meses, atendendo as especificacdes contidas no Anexo |, sendo que 0S
quantitativos e descritivos técnicos sdo de responsabilidade da Secretaria solicitante, no caso a
Secretaria de Administracéo.

1.1 - A licitacdo seré realizada em Unico item.

1.2 - O critério de julgamento adotado serd o menor preco global, observadas as exigéncias contidas
neste Edital e seus Anexos quanto as especifica¢cdes do objeto.

11l —DAPASTALICITATORIA:

A “pasta licitatoria”, contendo este instrumento e seus anexos, sera afixada no quadro de avisos
localizado no Pagco Municipal para ser examinado, e podera ser retirada junto ao Departamento de
Suprimentos ou através do site http://www.itanhaem.sp.gov.br (link portal da transparéncia).

IV - DAS PECAS INTEGRANTES:
Fazem parte integrante deste instrumento, independente de transcri¢do, 0s anexos que seguem:

— Anexo | — Especificacdo do Lote(s).

— Anexo Il — Termo de Referéncia

— Anexo 11 — Modelo de Declaracédo de Disponibilidade

— Anexo IV — Declaracdo conforme Lei 9.854/99 (mao de obra direta ou indireta de menores).
— Anexo V — Modelo de Proposta Comercial

— Anexo VI —Minuta de Ata de Registro de Precgo

- Anexo VI- Modelo de Declaracdo de Habilitacdo

~No ok, owN -

V -DAPARTICIPACAO:

1 - Somente poderdo participar desta Licitacdo empresas que atendam as condicdes e as exigéncias
deste instrumento, cujo objetivo social esteja relacionado com seu objeto e atenda a legislacéo
pertinente, sendo vedada a participacdo de empresa quando:

1.1- sob processo de faléncia;

1.2 - declarada iniddnea por ato do Poder Publico, enquanto perdurar o motivo determinante da
punicdo ou até que seja promovida a reabilitacdo, em data anterior a abertura da licitagéo;

1.3 - cujos administradores e/ou acionistas, detentores do controle do estabelecimento participante
desta licitacdo, possuam qualquer vinculo direto ou indireto com a Contratante ou com o responsavel
por esta licitagdo, nos termos do artigo 9° da Lei Federal n® 8.666/93 e suas atualizagdes posteriores;
1.4 - impedida de contratar ou transacionar com a Administracdo Publica Licitante, ou qualquer de
seus 6rgdos descentralizados, nos termos do inciso 111 do artigo 87 da Lei Federal 8.666/93,;

1.5 - reunida em consorcio;

1.6 - enquadrada nas disposi¢des do artigo 9° da Lei Federal n° 8.666/1993.
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2 - As licitantes deverdo apresentar Proposta e Documentagdo em 02 (dois) envelopes distintos,
lacrados e indevassaveis, contendo obrigatoriamente em suas partes externas, aléem do nome da
licitante e do Orgéo realizador, a modalidade e o nimero da Licitacdo, identificados respectivamente
com a palavra “proposta”, o envelope de n°. 01, e “documentacdo”, o envelope de n°. 02.

2.1 - Nao serdo recebidas propostas e/ou documentacdo enviadas via postal, fax, ou por qualquer
outro meio que nédo o previsto no item 03 do Predmbulo.

2.2 Por forca do que dispde o Capitulo V, da Lei Complementar n° 123, de 14 de dezembro de 2006,
alterada pela Lei Complementar n° 147 de 7 de agosto de 2014, as microempresas e empresas de
pequeno porte terdo tratamento diferenciado.

2.3 - A falsidade das declaraces prestadas, objetivando os beneficios da Lei Complementar n°
123/06, alterada pela Lei Complementar 147/14, poderé caracterizar o crime de que trata o artigo 299
do Codigo Penal, sem prejuizo do enquadramento em outras figuras penais e das sanc¢des
administrativas previstas em lei, mediante o devido processo legal, e implicara, também, a
inabilitacdo do licitante, se o fato vier a ser constatado durante o tramite da licitacao.

VI -DO PROCEDIMENTO:

1 —Nodia, horario e local estabelecidos no preambulo deste edital, serdo realizados pelo Pregoeiro,
em sessdo publica, o credenciamento das licitantes, o recebimento e a abertura dos envelopes
“Proposta” e “Documentacdo” correspondentes a este Pregdo, conforme disposto na legislagdo
vigente.

1.1 — N&o sera aceita, em qualquer hipotese, a participacdo de licitante:

1.1.1 — retardatéria, a ndo ser como ouvinte.

1.1.2 —que trocar o contetdo dos envelopes.

2 — Aberta a sessdo, 0 representante legal da licitante deverad credenciar-se perante o Pregoeiro,
comprovando possuir poderes para formulacdo de propostas e para pratica de todos os demais atos
relativos a este Pregdo.

2.1 — Somente poderd participar da fase de lances verbais o representante legal da licitante
devidamente credenciado.

3 — No mesmo ato, o Pregoeiro recebera os envelopes "Proposta” e "Documentacdo”, em separado,
procedendo, em seguida, a abertura dos envelopes "Proposta” e aos seguintes procedimentos:

3.1 - rubrica, conferéncia, analise e classificacdo das propostas em confronto com o objeto e
exigéncias deste edital.

3.2 - classificagdo da proposta escrita de menor preco e daquelas apresentadas com valores
sucessivos e superiores em até 10% (dez por cento), em relagdo ao menor preco.

3.3  — selecdo das melhores propostas, até 0 maximo de trés, quaisquer que sejam 0S precos
ofertados, quando ndo verificados, no minimo, trés propostas escritas de precos nas condicdes
definidas no subitem anterior.

3.4  — colocacdo das propostas em ordem crescente de preco cotado para que 0s representantes
legais das licitantes participem da etapa competitiva, por meio de lances verbais.
3.5 —os lances deverdo ser formulados em valores distintos de decrescentes, inferiores a proposta

de Menor Preco global, a reducdo minima serd estipulada em sessdo, valor em que todos os licitantes
estejam de acordo.

3.6  — Iniciada a abertura do envelope “Proposta”, ndo serdo permitidas quaisquer retificacdes que
possam influir no resultado final deste Pregéo, ressalvado o disposto neste instrumento.
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4 - Classificadas as propostas, e uma vez iniciada a etapa competitiva, o Pregoeiro convidara
individualmente as licitantes classificadas, de forma sequencial, a apresentar lances verbais, a partir
da licitante detentora da proposta de maior preco e as demais, em ordem decrescente de precos
ofertados.

4.1 - A desclassificacdo da proposta da licitante importa preclusdo do seu direito de participar da fase
de lances verbais.

4.2 - Apoés a fase de classificacdo, ndo cabera desisténcia das propostas, salvo por motivo justo
decorrente de fato superveniente e aceito pelo Pregoeiro.

5 — A licitante que se abstiver de apresentar lance verbal, quando convocada pelo Pregoeiro, ficara
excluida dessa etapa e terd mantido o seu Ultimo preco apresentado para efeito de ordenacdo das
propostas.

6 — A licitante que deixar de apresentar quaisquer dos documentos exigidos no envelope
“Documentagdo”, ou os apresentar em desacordo com o estabelecido neste edital ou com
irregularidades, serd inabilitada, ndo se admitindo complementacao posterior a sessao.

7 — Cabera ao Pregoeiro, ainda, como parte das atribui¢des que Ihe compete durante a realizacdo
deste Pregdo:

7.1 — conduzir os trabalhos da equipe de apoio.

7.2 - examinar a aceitabilidade da proposta ou do lance de menor pre¢o, quanto ao objeto e valor,
decidindo, motivadamente, a respeito da escolha que vier a ser adotada.

7.3 — encaminhar ao Sr. Prefeito o processo relativo a este Pregdo, devidamente instruido, com vistas
a adjudicar o objeto deste Pregdo a licitante vencedora, detentora da proposta considerada como a
mais vantajosa, apos constatado o atendimento das exigéncias deste edital.

7.4 — receber, examinar e instruir os recursos contra suas decisdes, relativamente a este Pregao.

7.5 — encaminhar ao Sr. Prefeito o processo relativo a este Pregdo, devidamente instruido, depois de
ocorrida a adjudicacdo, com vistas a homologacao deste procedimento licitatorio e a contratacdo do
objeto com a licitante vencedora.

7.6 - Suspender a licitacdo, se assim achar necessario, motivando.

8 — Ao Sr. Secretario de Administragédo cabera:
8.1 — decidir os recursos contra atos do Pregoeiro.

9 — Ao Senhor Prefeito Municipal cabera:

9.1 — adjudicar o objeto deste Pregéo a licitante vencedora, detentora da proposta considerada como a
mais vantajosa, apds constatado o atendimento das exigéncias deste edital.

9.2 — homologar o resultado deste Pregdo, depois de decididos o0s recursos porventura interpostos
contra atos do Pregoeiro, e promover a celebracdo do contrato correspondente.

10 — Se né@o houver tempo suficiente para a abertura dos envelopes "Proposta” e "Documentagdo™ em
um unico momento, em face do exame da proposta/documentagdo com os requisitos do edital, ou,
ainda, se os trabalhos ndo puderem ser concluidos e/ou surgirem ddvidas que ndo possam ser
dirimidas de imediato, os motivos serdo consignados em ata e a continuacdo dar-se-& em sesséo a ser
convocada posteriormente.

10.1 — A interrupcdo dos trabalhos de que trata esta condicdo somente dar-se-a4, em qualquer
hipotese, apds a etapa competitiva de lances verbais;

10.2 — Os envelopes ndo abertos, ja rubricados no fecho, obrigatoriamente, pelo Pregoeiro e pelos

4



Prefeitura Municipal de Itanhaém
Secretaria de Administracao
Departamento de Suprimentos

Av. Washington Luiz, 75 — Centro — [tanhaém — Cep: 11.740-000 — Tel (13) 3421-1600 — www.itanhaem.sp.gov.br

representantes legais das licitantes presentes, ficardo em poder do Pregoeiro e sob sua guarda até
nova reunido oportunamente marcada para prosseguimento dos trabalhos.

11 — Consideradas as ressalvas contidas neste edital, qualquer reclamacdo a respeito devera ser feita,
no ato da reunido, pelos representantes legais das licitantes presentes.

12 — Todas as propostas e os documentos de habilitacdo serdo rubricados, obrigatoriamente, pelo
Pregoeiro, pela equipe de apoio e pelos representantes legais das licitantes presentes a sessdo deste
Pregéo.

13 — Ultrapassada a fase de andlise das propostas e abertos o0s envelopes "Documentacdo” ndo cabera
desclassificar as licitantes por motivo relacionado com a proposta, salvo em razdo de fatos
supervenientes ou s6 conhecidos apds o julgamento.

14 — E facultada ao Pregoeiro ou & autoridade superior, em qualquer fase deste Pregdo, a promogao
de diligéncia destinada a esclarecer ou completar a instrugdo do processo, vedada a incluséo posterior
de informacéo ou de documentos que deveriam constar originariamente da proposta/documentacao.
14.1 — Nesse caso, a adjudicacdo somente ocorrerd apés a conclusdo da diligéncia promovida.

15 — A adjudicacdo deste Pregdo e a homologacédo do seu objeto somente serdo efetivadas:

15.1 — Se ndo houver manifestacdo da licitante de sua intencdo de interpor recurso, devidamente
registrada em ata durante o transcurso da sessdo do Pregéo.

15.2 — Apos o deferimento ou indeferimento do recurso interposto e dado conhecimento do seu
resultado.

16 — A abertura dos envelopes “Proposta” e “Documentagdo” serdo realizadas sempre em sessdo
publica, devendo o Pregoeiro elaborar a ata circunstanciada da reunido, que devera obrigatoriamente
ser assinada por ele, pelas licitantes presentes, e pelos membros da equipe de apoio que formularem
parecer técnico sobre o julgamento deste Pregdo, seja com relacdo as propostas ou a documentacao.

17 — Da ata relativa a este Pregdo constardo os registros dos representantes credenciados das
licitantes, das propostas escritas e dos lances verbais apresentados, da analise das propostas e dos
documentos de habilitacdo, da manifestagdo da licitante de interpor recurso, sem prejuizo de outros
porventura ocorridos.

18 — Depois de concluida a licitacdo e assinado o0 pertinente contrato, os envelopes contendo a
documentacdo ficardo em posse do Pregoeiro, a disposicdo das licitantes, pelo periodo de 10 dias
uteis, apos o que serdo destruidos.

VIl - DO CREDENCIAMENTO:

1 — Na sessdo publica de julgamento, a licitante devera apresentar carta, dirigida ao Pregoeiro, em
papel timbrado, assinada por seu representante legal em que credenciard seu representante, o qual
podera manifestar-se durante o procedimento licitatorio por meio de:

1.1 - Procuragdo por instrumento publico ou particular outorgado pela empresa licitante que lhe
confere poderes para representar a mesma no processo licitatorio e ainda desistir de recursos.

1.1.1 — Juntamente com a procuracdo por instrumento particular outorgada pela empresa, o
representante devera apresentar também documento que comprove a condicéo de representante legal
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daquele que assinou a procuracgéo e a carta de credenciamento em nome da empresa licitante.

1.2 - No caso de socio ou titular da licitante, a comprovacao de sua qualidade e de poderes, se fara
por meio do contrato social e ultima alteracdo, onde conste 0 nome do representante na sociedade.

1.3 - As licitantes poderdo indicar, no mesmo instrumento, outros representantes para que se
manifeste durante o procedimento licitatorio na auséncia ou impossibilidade dos titulares o fazerem.
Tais representantes deverdo se identificar atraves de documentos comprobatorios reconhecidos.

1.4 - O documento devera dar plenos poderes ao credenciado para formular ofertas e lances verbais,
negociar precos, declarar a intencdo de interpor recurso, renunciar ao direito de interposicédo de
recursos, enfim, para praticar em nome da licitante todos os atos pertinentes a este Pregao.

2 — O representante legal da licitante que ndo se credenciar perante o Pregoeiro ficara impedido de
participar da fase de lances verbais, de negociacdo de precos, de declarar a intencdo de interpor
recurso, de renunciar ao direito de interposicdo de recursos, enfim, para representar a licitante durante
a reunido de abertura dos envelopes “Proposta” ou “Documentagdo” relativa a este Pregao.

2.1 — nesse caso, a licitante ficara excluida da etapa de lances verbais e mantido o seu preco
apresentado na proposta escrita, para efeito de ordenacdo das propostas e apuracdo do menor preco.

3 — Os interessados ou seus representantes apresentardo declaragdo dando ciéncia de que cumprem
plenamente os requisitos de habilitacdo (CONFORME MODELO ANEXO VI).

4 — Quanto as microempresas ou empresa de pequeno porte estas deverdo apresentar declaracdo
informando que se caracterizam como microempresa ou empresa de pequeno porte, a fim de exercer
os direitos previstos nos artigos 42 a 45 da Lei Complementar 123/06.

VIl - DA PROPOSTA:

1 - 0O envelope PROPOSTA (envelope de n° 01) devera conter a proposta comercial, preenchida
em papel timbrado da licitante, em uma Unica via, datada e assinada pelo representante legal da
proponente, sem emendas ou rasuras, contendo, além do numero do Pregdo, necessariamente as
seguintes condicoes:

1.1 - A proposta serd composta por 01 (um) documento, qual seja 0 modelo de proposta propriamente
dito (Anexo IV);

1.2 - Uso de apenas 02 (duas) casas decimais ap0s a virgula;

1.3 - Prazo de validade da proposta ndo inferior a 60 (sessenta) dias, a contar da data de sua
apresentagao;

1.4 - Data base da proposta do més de apresentacao.

1.5 - Apresentar o valor unitério e por lote por extenso.

2 — Também devera ser acrescentado ao envelope PROPOSTA (envelope de n° 01), a qualificacdo do
representante legal que assinard o contrato com a Prefeitura, indicando nome, RG, CPF e cargo que
ocupa na empresa.

3 — No caso de divergéncia entre o preco unitario e seu valor total correspondente, prevalecerd o
primeiro, devendo ser feito novo calculo pelo Pregoeiro, para efeitos de julgamento. Havendo
divergéncia entre os algarismos e seu respectivo valor por extenso, prevalecera este ultimo.

4 — Nos precos propostos deverdo estar compreendidos todos os custos operacionais e despesas,

6
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como encargos previdenciarios, trabalhistas, tributarios, comerciais e quaisquer outros que incidam
direta ou indiretamente no fornecimento dos bens e servicos, ndo sendo admitidos valores com pregos
globais ou unitarios simbolicos, irrisorios ou de valor zero.

4.1 — Serdo desclassificadas as propostas ou o0 lance vencedor que apresentarem valores superiores ao
preco maximo fixado ou com precos manifestamente inexequiveis, bem como aquelas que néo
atenderem as exigéncias contidas neste Pregdo.

4.2 — Considera-se inexequivel a proposta que apresente precos global ou unitarios simbdlicos,
irrisérios ou de valor zero, incompativeis com os pre¢os dos insumos e salarios de mercado,
acrescidos dos respectivos encargos, ainda que o0 ato convocatorio da licitagdo ndo tenha estabelecido
limites minimos, exceto quando se referirem a materiais e instalacbes de propriedade do proprio
licitante, para os quais ele renuncie a parcela ou a totalidade da remuneracéo.

4.3 - Os licitantes devem respeitar os precos maximos estabelecidos nas normas de regéncia de
contratacdes publicas federais, quando participarem de licitaces publicas;

4.4 - O descumprimento das regras supramencionadas pela Administracdo por parte dos contratados
pode ensejar a fiscalizacdo do Tribunal de Contas da Unido e, apds o devido processo legal, gerar as
seguintes consequéncias: assinatura de prazo para a adocdo das medidas necesséarias ao exato
cumprimento da lei, nos termos do art. 71, inciso 1X, da Constituicdo; ou condenacdo dos agentes
publicos responsaveis e da empresa contratada a0 pagamento dos prejuizos ao erario, caso verificada
a ocorréncia de superfaturamento por sobrepreco na execucao do contrato.

5 — Todas as especificacBes do objeto contidas na proposta vinculam a licitante aos termos do
presente instrumento.

5.1 — Os precos ofertados, tanto na proposta inicial, quanto na etapa de lances, serdo de exclusiva
responsabilidade do licitante, ndo lhe assistindo o direito de pleitear, posteriormente, qualquer
alteracdo, sob alegacéo de erro, omissdo ou qualquer outro pretexto.

5.2 — A licitante devera ter pleno conhecimento de todos os termos deste ato convocatdrio ndo sendo
aceito invocar, posteriormente, o desconhecimento de qualquer clausula como elemento impeditivo
da formulacdo de sua proposta, sendo inadmissiveis reivindicagdes posteriores sob quaisquer
alegacdes.

5.3 — A apresentacdo da proposta automaticamente vincula a licitante aos termos do presente
instrumento.

IX — DO JULGAMENTO E CLASSIFICACAO DAS PROPOSTAS:

1 - Durante o julgamento e a analise das propostas, sera verificada, preliminarmente, a
conformidade das propostas apresentadas com o0s requisitos estabelecidos neste edital e as
especificacOes técnicas exigidas no Termo de Referéncia (Anexo I), devendo ser classificadas para a
etapa competitiva, ou seja, fase de lances verbais, aquelas que atenderem plenamente as exigéncias
deste edital.

1.1 - Serdo desclassificadas as propostas que contenham vicios insanaveis.

2 — Feito isso, 0 Pregoeiro classificara a licitante autora da proposta de menor preco, e os das ofertas
com preco até 10% (dez por cento) superiores aquela, para que os representantes legais das licitantes
participem da etapa de lances verbais e sucessivos, até a proclamacao do vencedor.

2.1 — Nao havendo pelo menos 03 (trés) ofertas nas condic¢des definidas no item anterior (item 02), 0
Pregoeiro fara a classificacdo dos menores precos até o maximo de 03 (trés), colocados em ordem
crescente, quaisquer que sejam os valores ofertados, a fim de que os representantes legais das
licitantes participem da etapa de lances verbais.
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2.2 — Para efeito de classificacdo das propostas, sera considerado o MENOR PRECO GLOBAL.
3 — A licitante oferecera lance verbal sobre o percentual de desconto ofertado para o objeto.

4 - Se houver empate, serd assegurado o exercicio do direito de preferéncia as microempresas e
empresas de pequeno porte, nos seguintes termos:

4.1 - Entende-se por empate aquelas situacGes em que as propostas apresentadas pelas microempresas
e empresas de pequeno porte sejam iguais ou até 5% (cinco por cento) superiores a proposta mais
bem classificada.

4.2 - A microempresa ou empresa de pequeno porte cuja proposta for mais bem classificada podera
apresentar proposta de preco inferior aguela considerada vencedora da fase de lances, situacdo em
que sua proposta serd declarada a melhor oferta.

4.3 - Para tanto, serd convocada para exercer seu direito de preferéncia e apresentar nova proposta no
prazo maximo de 05 (cinco) minutos apos o encerramento dos lances, a contar da convocacao do
Pregoeiro, sob pena de precluséo.

4.4 Caso a microempresa ou a empresa de pequeno porte melhor classificada desista ou ndo se
manifeste no prazo estabelecido no item anterior (item 4.3), serdo convocadas as demais licitantes
microempresa e empresa de pequeno porte que se encontrem naquele intervalo de 5% (cinco por
cento), na ordem de classificacdo, para o exercicio do mesmo direito, no prazo estabelecido no
subitem anterior.

4.5 - Se houver equivaléncia dos valores das propostas apresentados pelas microempresas e empresas
de pequeno porte que se encontrem no intervalo estabelecido no subitem 4.1, sera realizado sorteio
entre elas para que se identifique aquela que primeiro podera exercer a preferéncia e apresentar nova
proposta.

4.6 - Entende-se por equivaléncia dos valores das propostas as que apresentarem igual valor,
respeitada a ordem de classificagéo.

4.7 - O exercicio do direito de preferéncia somente serd aplicado quando a melhor oferta da fase de
lances ndo tiver sido apresentada pela propria microempresa ou empresa de pequeno porte.

4.8 - N&o ocorrendo a contratacdo de microempresa ou empresa de pequeno porte, retomar-se-ao em
sessdo publica, os procedimentos relativos a licitagdo, nos termos do disposto no artigo 4°, inciso
XXII da Lei n° 10.520/02, sendo assegurado o exercicio do direito de preferéncia na hipdtese de
haver participacdo de demais microempresas e empresas de pequeno porte.

4.9 - Na hipotese da ndo contratacdo da microempresa e empresa de pequeno porte, e nao
configurada a hipotese prevista no subitem 4.7, serd declarada a melhor oferta aquela proposta
originalmente vencedora na fase de lances.

4.10 - As Licitantes que desejarem obter os beneficios de preferéncia concedidos pela Lei
Complementar n® 123/06, alterada pela Lei Complementar n® 147/14, deverédo declarar, sob as penas
da Lei, de que cumprem os requisitos legais para a qualificacdo como Microempresa ou Empresa de
Pequeno Porte, estando apto a usufruir do tratamento diferenciado e estabelecido, nos termos dos
artigos 42 a 49, da Lei Complementar n°123, de 14 de dezembro de 2006, alterada pela Lei
Complementar n° 147/14.

5 — Analisadas as propostas apresentadas e concluida a etapa de lances verbais, 0 Pregoeiro
examinara a proposta classificada em primeiro lugar quanto ao preco, a sua exequibilidade (conforme
item 4 do capitulo VIII), bem como quanto ao cumprimento das especifica¢es do objeto.

5.1 - A classificacdo final far-se-a pela ordem crescente dos pre¢os, observado o disposto no item 4.
5.2 — Seré considerada como mais vantajosa para a Prefeitura a proposta da licitante que ofertar
0 MENOR PRECO GLOBAL, proposto e aceito, obtido na forma da condicéo anterior.
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6 — Aceita a proposta de menor preco serd aberto o envelope “Documentagdo”, contendo os
documentos de habilitacdo da licitante que a tiver formulado.

7 - O Pregoeiro podera negociar diretamente com a licitante detentora da proposta de menor preco,
no sentido de que seja obtido preco ainda melhor, caso seja verificada alguma das condicGes
dispostas nos itens subsequentes:

7.1 — Se ndo houver lances verbais e 0 menor preco estiver em desacordo com o estimado pela
Administracdo Municipal para a prestacdo do servico.

7.2 — Se néo for aceita a proposta escrita de menor preco.

7.3 — Se a licitante detentora do menor preco ndo atender as exigéncias de habilitacéo.

7.3.1 — Na ocorréncia das situacdes previstas nos subitens 7.2 e 7.3, serd examinada a oferta seguinte
e a sua aceitabilidade, procedida a habilitacdo da licitante que tiver formulado a proposta, sempre se
atentando a ordem de classificacdo. Desta forma se procedera sucessivamente até a apuragdo de uma
proposta que atenda as condicGes deste edital.

7.3.1.1 — Nessa hipdtese em que a proposta ndo for aceita e 0 pregoeiro passar a analise da
subsequente, este podera negociar diretamente com a licitante para que seja obtido o melhor prego.
7.4 — Verificado que a proposta de MENOR PRECO GLOBAL atende as exigéncias fixadas neste
edital quanto a proposta e a habilitacdo, sera a respectiva licitante declarada vencedora do certame.

X — DA DOCUMENTACAO:

1 - Os documentos exigidos para habilitacdo deverdo ser entregues em envelope lacrado e
indevassavel, contendo obrigatoriamente em sua parte externa, além do nome da licitante e do 6rgéo
realizador, a modalidade e o nimero da Licitacdo, identificado respectivamente com a palavra
“Documentacdo”, correspondente ao envelope de n° 02.

2 — Para a habilitacdo exigir-se-a documentacao relativa a habilitacdo juridica, regularidade fiscal,
qualificacdo econdmico-financeira e qualificacdo técnica, contendo obrigatoriamente o seguinte:

2.1 — Da Habilitacdo Juridica:

2.1.1 - Os licitantes deverao apresentar declaracéo de que ndo hé fato impeditivo na habilitacao.

2.1.2 — Copia autenticada do ato constitutivo, estatuto social ou contrato social em vigor e sua ultima
alteracd@o no caso de sociedades comerciais. No caso de sociedade por agdes, 0 ato constitutivo deve
estar acompanhado de documento comprobatdrio da eleicdo de seus administradores.

2.1.2.1 - No caso de empresario individual, sera aceito a inscri¢do no Registro Publico de Empresas
Mercantis, a cargo da Junta Comercial da respectiva sede.

2.1.2.2 - Em se tratando de microempreendedor individual — MEI ser& aceito o Certificado da
Condicdo de Microempreendedor Individual - CCMEI, cuja aprovagdo ficard condicionada a
verificagdo da autenticidade no sitio www.portaldoempreendedor.gov.br.

2.1.2.3 - No caso de sociedade simples: inscricdo do ato constitutivo no Registro Civil das Pessoas
Juridicas do local de sua sede, acompanhada de prova da indicacdo dos seus administradores ou da
diretoria em exercicio.

2.1.2.4 - Inscricdo no Registro Publico de Empresas Mercantis onde opera, com averbacdo no
Registro onde tem sede a matriz, no caso de ser o participante sucursal, filial ou agéncia.

2.1.2.5 - No caso de cooperativa: ata de fundagao e estatuto social em vigor, com a ata da assembleia
que o aprovou, devidamente arquivado na Junta Comercial ou inscrito no Registro Civil das Pessoas
Juridicas da respectiva sede, bem como o registro de que trata o art. 107 da Lei n®5.764, de 1971.
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2.1.2.6 - Os documentos acima deverdo estar acompanhados de todas as alteracfes ou da
consolidacdo respectiva.

2.2 — Da Regularidade Fiscal:
2.2.1 - Prova de inscricdo no Cadastro Nacional de Pessoas Juridicas (CNPJ) ou no Cadastro de
Pessoas Fisicas, conforme o caso.

2.2.2 - Prova de inscrigdo no Cadastro de Contribuintes Estadual ou Municipal, conforme o caso,
relativo ao domicilio ou sede do licitante, pertinente ao seu ramo de atividade e compativel com o
objeto contratual desta Licitacao.

2.2.3 — Prova de regularidade com a Fazenda Federal, Estadual e Municipal, do municipio sede ou
domicilio da licitante, ou outra equivalente, na forma da lei.

2.2.3.1 — Para comprovagdo de regularidade com a Fazenda Federal, devera a licitante apresentar
certiddo expedida conjuntamente pela Secretaria da Receita Federal do Brasil (RFB) e pela
Procuradoria-Geral da Fazenda Nacional (PGFN), referente a todos os créditos tributarios federais e a
Divida Ativa da Unido (DAU) por elas administrados, inclusive aqueles relativos a Seguridade
Social.

2.2.3.2 - A comprovacdo de regularidade para com a Fazenda Estadual devera ser feita através da
Certiddo Negativa ou Positiva com efeito de Negativa de Débitos relativos aos Tributos Estaduais,
abrangendo os débitos ndo inscritos e inscritos em divida ativa.

2.2.3.2.2 — Seré considerado inabilitado, o licitante que ndo comprovar a inexisténcia de débitos
inscritos em divida ativa da Fazenda Estadual.

2.2.3.3 - Caso o licitante seja considerado isento dos tributos estaduais e municipais relacionados ao
seu ramo de atividade e/ou ao objeto licitatorio, devera comprovar tal condicdo mediante declaracdo
da Fazenda Estadual ou Municipal do seu domicilio ou sede, ou outra equivalente, na forma da lei

2.2.4 — Prova de regularidade relativa ao Fundo de Garantia por Tempo de Servico (FGTS).

2.2.5 — Prova de inexisténcia de débitos inadimplidos perante a justica do trabalho, mediante a
apresentacdo de certiddo negativa (Certiddo Negativa de Débitos Trabalhista — CNDT) ou positiva
com efeito de negativa.

2.2.6 - Declaracéo de que a licitante se encontra em situacéo regular perante o Ministério do Trabalho
e que cumpre ao disposto no cumprimento do disposto no inciso XXXIII do art. 70 da Constituicdo
Federal, nos termos do inciso V do artigo 27 da Lei Federal 8666/93 e alteragdes.

2.2.7 — Os documentos exigidos nos itens acima deverao estar dentro de seus prazos de validade.

2.2.8 — Serédo aceitas as Certidfes Positivas com Efeitos de Negativa, e certidfes positivas com
exigibilidade suspensa, referentes a regularidade fiscal.

2.3 — Da Qualificagdo Econdmico-Financeira:

2.3.1 — Balanco patrimonial e demonstracGes contabeis do ultimo exercicio social, ja exigiveis e
apresentados na forma da lei, que comprovem a boa situagdo financeira da licitante, vedada sua
substituicdo por balancetes ou balancos provisorios, podendo ser atualizados por indices oficiais
quando encerrados ha mais de 03 (trés) meses da data da apresentacdo da proposta, nos termos da lei.
2.3.1.1 — A comprovacao de que trata o subitem anterior podera ser feita através do Livro Diario,
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com a devida indicacdo de seu nimero, do Termo de Abertura, do Termo de Encerramento e das
folhas que contém o balanco patrimonial e as demonstragdes contabeis extraidas deste Livro, com
evidéncia de registro na Junta Comercial ou publica¢do da imprensa - de acordo com a personalidade
juridica da empresa -, devendo estes registros estarem assinados pelo titular ou representante legal da
licitante e pelo Contador ou Técnico Contabil.

2.3.1.2 — Nos termos do artigo 5° da Instrugdo Normativa n® 1.776/2017, em se tratando de empresas
cujas escrituracdes contabeis sejam digitais e enviadas ao Sistema Publico de Escrituracdo Digital
Contabil (Sped), serdo aceitos balancos patrimoniais e demonstragdes contabeis enviados ao referido
sistema até o ultimo dia util do més de maio do ano seguinte ao ano-calendario a que se refere a
escrituracao.

2.3.1.2 - No caso de empresa constituida no exercicio social vigente, admite-se a apresentacao de
balancgo patrimonial e demonstragdes contabeis referentes ao periodo de existéncia da sociedade.
2.3.1.3 - Caso o licitante seja cooperativa, tais documentos deverdo ser acompanhados da ultima
auditoria contabil-financeira, conforme dispGe o artigo 112 da Lei n° 5.764, de 1971, ou de uma
declaracdo, sob as penas da lei, de que tal auditoria nao foi exigida pelo 6rgéo fiscalizador.

2.3.2 - Certiddo negativa de faléncia, fornecida pelo distribuidor da sede da pessoa juridica, cuja
expedicdo devera datar, no maximo, 90 (noventa) dias a partir da data da apresentacéo dos envelopes.
2.3.2.1 - No caso de empresa em situacdo de recuperacdo extrajudicial, serd necessaria a
comprovacao documental de que esta cumprindo as obriga¢des do plano de recuperacédo extrajudicial.
2.3.2.2 - Nas hipoteses em que a certiddo encaminhada for positiva, deverd a licitante apresentar
comprovante da homologacdo ou deferimento pelo juizo competente do plano de recuperagdo
judicial/extrajudicial em vigor.

2.4 — Da Qualificacdo Técnica:

2.4.1 — Declaracdo formal com indicacdo das instalacfes, do aparelhamento e do pessoal técnico
adequados e disponiveis para a realizacdo do objeto da licitacdo, bem como da qualificacdo de cada
um dos membros da equipe técnica que se responsabilizara pelos trabalhos.

2.4.2 — Alvaréa de Licenca da Vigilancia Sanitaria expedida pela municipalidade sede da licitante.

2.4.3 — Comprovacdo de aptiddo para o fornecimento dos bens em caracteristicas, quantidades e
prazos compativeis com o objeto desta licitacdo, por meio da apresentacdo de atestados de capacidade
técnica fornecidos por pessoas juridicas de direito publico (Administracdo Publica Direta ou Indireta)
ou pessoa juridica de direito privado, devidamente registrados nas entidades profissionais
competentes se for o caso (Atestado de Capacidade Técnico-Operacional).

2.4.3.1 — Para afericdo da qualificacdo operacional atraves dos Atestados de Capacidade Técnica
Operacional juntados pelas licitantes, considerar-se-4 como quantidade minima o percentual de 50%
(cinquenta por cento), nos termos do que dispde a Sumula n° 24 do Tribunal de Contas do Estado de
Sé&o Paulo.

2.4.4 — Declaracdo da licitante de que recebeu os documentos, tomou conhecimento de todas as
informacdes e das condicdes para o cumprimento das obrigacdes objeto da licitacao.

2.5 — Declaracéo ou Declaracfes da Licitante de que:
2.5.1 — Aceita todas as condicdes do presente instrumento e seus anexos, bem como das
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especificacOes que fardo parte integrante do contrato, independentemente de sua transcrigéo.

2.5.2 — Nao se encontra sob os efeitos de declaracdo de inidoneidade para licitar ou contratar com a
Administragéo Publica.

2.5.3 — Respondera pela veracidade das informac@es constantes da documentacao e da proposta que
apresentar.

2.5.4 — Inexiste fato superveniente impeditivo de sua participacdo neste certame.

2.5.5 — De que, se vencedora deste Pregdo, esté apta a iniciar a entrega do objeto na data aprazada no
contrato.

2.5.6 — No caso de microempresas (ME) e empresas de pequeno porte (EPP), declaracdo de que
enguadram-se como ME e EPP e que desejam exercer os direitos previstos nos artigos 42 a 45 da Lei
Complementar 123/06.

3- As microempresas e empresas de pequeno porte, por ocasido da participacdo neste certame,
deverdo apresentar toda a documentacdo exigida para fins de comprovacéo de regularidade
fiscal e trabalhista, mesmo que estas apresentem alguma restricao.

3.1- Havendo alguma restricdo na comprovacdo de regularidade fiscal e/ou trabalhista, sera
assegurado o prazo de 05 (cinco) dias Uteis, a contar da publicacdo da homologacao do certame, para
a regularizacdo da documentacdo; pagamento ou parcelamento do débito a fim de que sejam
emitidas, respectivamente, eventuais certiddes negativas ou positivas, com efeito, de certiddo
negativa. O prazo poderd ser prorrogado por igual periodo, a critério da Administracdo Publica,
quando requerida pelo licitante, mediante a apresentagéo de justificativa.

3.2 - A ndo regularizacdo da documentacdo, no prazo previsto no subitem anterior, acarretard a
inabilitacdo da licitante e implicard decadéncia do seu direito a contratacdo, sem prejuizo das sanc¢oes
previstas neste Edital, procedendo-se a convocagdo dos licitantes remanescentes, na ordem de
classificacao.

3.3 - Se, na ordem de classificacdo, seguir-se outra microempresa, empresa de pequeno porte ou
sociedade cooperativa com alguma restricdo na documentacéo fiscal e trabalhista, serd concedido o
mesmo prazo para regularizacao.

4 — Se possivel, de modo a facilitar a sua andlise, os documentos exigidos deverdo ser precedidos de
“indice” e finalizados mediante “termo de encerramento”; apresentados e numerados na ordem
estabelecida neste capitulo; e encadernados de modo que ndo sejam entregues soltos.

5 — Documento sem forma pré-estabelecida ou sem modelo fornecido pela Prefeitura devera ser
apresentado em papel timbrado da licitante.

6 — A documentacdo exigida podera ser apresentada no original, por qualquer processo de cdpia
autenticada por cartério competente ou por servidor desta Administracdo Publica licitante (mesmo
que traga em seu bojo determinacéo de sua validade apenas no original), ou ainda por publicacdo em
orgdo da Imprensa Oficial, nos termos do que dispde o artigo 32 da Lei Federal n® 8.666/1993. No
caso de certidGes emitidas pela Internet, é facultado & Administragdo Publica o direito de consultar a
veracidade da referida certiddo no sitio eletrénico.

7 — Os documentos que dependam de prazo de validade e que nédo o contenha especificado deveréo
ter sido emitidos no maximo até 90 (noventa) dias, contados da entrega da proposta.

8 — Outros esclarecimentos que se fizerem necessarios deverdo ser prestados pela licitante em papel
timbrado da empresa.

12



Prefeitura Municipal de Itanhaém
Secretaria de Administracao
Departamento de Suprimentos

Av. Washington Luiz, 75 — Centro — [tanhaém — Cep: 11.740-000 — Tel (13) 3421-1600 — www.itanhaem.sp.gov.br

9 — Todos os documentos apresentados pela licitante deverdo ser subscritos por seu representante
legal, com identificacdo clara de seu subscritor.

10 — De forma alternativa, as licitantes poderdo apresentar Certificado de Registro Cadastral, emitido
pela Prefeitura Municipal de Itanhaém, dentro do prazo de validade, acompanhada de todas as
declaragbes e documentos diversos aqueles apresentados no processo de inscricdo cadastral e
exigidos pelo presente edital, ou que por ventura encontrem-se vencidos.

11 — Seré considerado habilitado o licitante que apresentar os documentos relacionados neste capitulo
X, do Edital.

12 — O licitante que participar do certame declarando que cumpre os requisitos de habilitacdo e ndo
cumpri-los, seré inabilitado e estara sujeito as penalidades previstas no capitulo XX, deste edital.

13 — Constituem motivos para a inabilitagéo do licitante:

13.1 —a ndo apresentacdo da documentacdo exigida para habilitacéo;

13.2 — a apresentagdo de documentos com prazo de validade vencido;

13.3 — a apresentacdo de documentos comprobatoérios da regularidade fiscal que diferem do CNPJ
cadastrado para a presente licitagao;

13.4 — a substituicdo dos documentos exigidos para habilitacdo por protocolos de requerimentos de
certid&o;

13.5 — 0 ndo cumprimento dos requisitos de habilitacao.

X1 - DA IMPUGNACAO E DOS RECURSOS:

1 — Qualquer pessoa, fisica ou juridica, é parte legitima para solicitar esclarecimentos, providéncias
ou impugnar este edital, desde que encaminhada com antecedéncia de até 02 (dois) dias Uteis antes da
data fixada para recebimento das propostas.

1.1 — Cabera ao Pregoeiro, com auxilio juridico e/ou area técnica, decidir sobre a peticdo interposta
no prazo de 24 (vinte e quatro) horas, contadas da data do recebimento da peticéo.

1.2 — Quando acolhida & peti¢do contra este edital, serd designada nova data para a realizacdo deste
Pregao.

1.3 — Decairéa do direito de impugnar os termos deste edital perante o Departamento de Suprimentos a
licitante que ndo o fizer até o segundo dia Util que anteceder a data prevista para a abertura dos
envelopes “proposta” e “documentagdo”, apontando as falhas ou irregularidades que o viciariam,
hipotese em que tal comunicagéo ndo tera efeito de recurso.

1.4 — A solicitacdo de esclarecimentos, de providéncias ou de impugnacdo devera ser comunicada ao
Pregoeiro, logo apos ter sido protocolizada no Departamento de Suprimentos, situado no andar térreo
do bloco 02 da Prefeitura Municipal de Itanhaém.

1.5 — A impugnacéo feita tempestivamente ndo impedira a licitante de participar deste processo
licitatério até o transito em julgado da decisdo a ela pertinente, caso a decisdo sobre a peti¢cdo nao
seja prolatada antes da data marcada para o recebimento e abertura dos envelopes “proposta” e
“documentacao”.

2 — A manifestacdo da intengdo de interpor recurso, pleiteada pela licitante, devera ser feita ao final
da sessdo, com registro em ata da sintese das suas razoes de recorrer.
2.1 — A falta de manifestagdo imediata e motivada da intengéo de interpor recurso, no momento da
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sessdo deste Pregdo, implicara decadéncia e preclusdo desse direito da licitante, podendo o Pregoeiro
adjudicar o objeto a vencedora.

2.2 — Das decisbes do Pregoeiro, decorrentes da realizacdo deste Pregdo, cabera a licitante a juntada
dos memoriais relativos aos recursos, registrados na ata respectiva, no prazo de 3 (trés) dias Uteis
contados da lavratura da ata, nos casos de:

2.2.1 —julgamento das propostas.

2.2.2 - habilitacdo ou inabilitacdo da licitante.

2.3 — Os memoriais correspondentes ao recurso deverdo ser dirigidos ao Pregoeiro, praticante do ato
recorrido, que os comunicara as demais licitantes para impugna-los ou ndo, apresentando memoriais
com suas contra-razGes, também, no prazo de 3 (trés) dias Uteis.

2.3.1 — sera franqueada as licitantes, sempre que esta for solicitada, vista dos autos no Departamento
de Suprimentos da Prefeitura Municipal de Itanhaém, no endereco mencionado no preambulo deste
Edital.

2.4 — O recurso porventura interposto contra decisdo do Pregoeiro nao tera efeito suspensivo e, se
acolhido, invalidara apenas os atos insuscetiveis de aproveitamento.

2.5 — Caberé ao Pregoeiro receber, examinar e instruir os recursos impetrados contra suas decisdes e
ao Sr. Secretario de Administracdo, a decisdo final sobre os recursos contra atos do Pregoeiro.

2.6 - As respostas as impugnacdes e 0s esclarecimentos prestados pelo Pregoeiro serdo entranhados
nos autos do processo licitatdrio e estardo disponiveis para consulta por qualquer interessado.

2.7 — Depois de decididos os recursos e constatada a regularidade dos atos procedimentais, o Sr.
Prefeito poderd homologar este procedimento de licitacdo, deferindo a Secretaria solicitante a
contratacdo com a licitante vencedora.

2.8 — Quaisquer argumentos ou subsidios concernentes a defesa da licitante que pretender
reconsideracdo total ou parcial das decisbes do Pregoeiro deverdo ser apresentados por escrito,
exclusivamente, e anexados ao recurso proprio.

2.9 — A licitante devera comunicar ao Pregoeiro o recurso interposto, logo apds ter sido protocolizado
no Departamento de Suprimentos.

X1l — DA HOMOLOGACAO:

Encerrada a fase de julgamento, classificagcdo das propostas e adjudicacdo do objeto pelo Pregoeiro,
constatada a regularidade dos atos praticados, o Sr. Prefeito Municipal deliberard quanto a
homologacéo.

X1l — DA CONVOCACAO:

1 - A adjudicataria sera convocada para, no prazo de 05 (cinco) dias, contados do recebimento do
aviso, assinar a Ata de Registro de Precos, desde que atendidas as seguintes exigéncias:

1.1  —indicar preposto que representara a Contratada durante a vigéncia da Ata;

1.2 —declarar responsabilidade integral por todo objeto contratado para a consecucédo do objeto.

2 — A convocacgdo para assinatura da Ata de Registro de Precos serd feita via fax, juntando-se o
comprovante de emissdo; por correio, com aviso de recebimento; ou pessoalmente, com seu
recebimento documentado.

3 — 0 ndo comparecimento da adjudicataria no prazo concedido para assinatura do termo implicara
na perda do direito a contratacdo, sem prejuizo das sancdes legais aplicaveis.
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4 — O prazo para assinatura da Ata de Registro de Precos podera ser prorrogado uma vez, por igual
periodo, quando solicitado por escrito durante seu transcurso e desde que ocorra motivo justificado e
aceito pela Administracéo.

5 - Perdendo a adjudicataria o direito a contratacdo, ou havendo recusa em assinar o Contrato no
prazo estabelecido, é facultado & Administracdo convocar as licitantes remanescentes para fazé-lo em
igual prazo e condi¢oes, respeitada a ordem de classificacao.

6 — Decorrido o prazo de validade das propostas sem convocacdo para contratacdo, ficam as
licitantes liberadas dos compromissos assumidos.

XIV-DA ATA DE REGISTRO:

1 — Apos a assinatura da Ata de Registro de Precos, a seu critério e conveniéncia, a Prefeitura podera
expedir a Requisicdo de Compras para que a Contratada entregue o objeto, na forma especificada no
anexo |.

2 — A prestagdo dos servicos, objeto deste instrumento, dar-se-a em conformidade com a legislacdo
especifica, previsao deste instrumento, seus anexos e contrato respectivo.

3 — Cabe a Secretaria de Administracdo elaborar normas e baixar orientacfes visando a exata
execucéo do contrato.

4 — Todas as correspondéncias deverao ser feitas em papel timbrado desta Prefeitura. Na hip6tese da
Contratada se recusar a assinar o recebimento no competente livro carga, 0 mesmo documento devera
ser enviado pelo correio, registrado, considerando-se feito a comunicacao para todos os efeitos.

5 - Se durante a vigéncia da Ata algum documento se encontrar vencido, fora de sua validade,
estando, portanto, irregular, é facultado a Secretaria de Administracdo ou a Autoridade por ela
designada, em qualquer tempo, requerer a demonstracdo de regularizagdo desse documento ou
condicionar a continuidade da execucdo contratual a referida demonstracao.

6 — A Contratada sera a Unica responsavel por quaisquer acidentes, danos ou prejuizos materiais e/ou
pessoais causados a esta Prefeitura, seus empregados e/ou terceiros, como conseqiiéncia de impericia,
imprudéncia ou negligéncia propria, dos empregados ou contratados por ela disponibilizados,
excluida a municipalidade de quaisquer reclamacdes e indenizacGes, inclusive as relativas a
responsabilidade civil e ao ressarcimento eventual de todos 0s danos materiais ou pessoais causados.

7 - A Contratada devera comparecer em juizo de maneira espontanea, na hipétese de qualquer
reclamatoria intentada contra a Prefeitura a que tenha dado causa, e substitui-la no processo, arcando
com todas as despesas decorrentes de eventual condenagao

8 — Qualquer cessdo, subcontratacdo ou transferéncia feita sem autorizacdo desta Prefeitura sera nula
de pleno direito e sem qualquer efeito, além de constituir infracdo passivel das penalidades cabiveis.

9 — Em caso de subcontratacdo, a Contratada permanecera solidariamente responsavel com o
subcontratado, tanto em relagdo a esta Prefeitura como perante terceiros, pelo perfeito cumprimento
de todas as clausulas e condi¢des do Contrato.
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10 — A Contratada ndo podera suspender a execuc¢do dos servicos, 0 objeto desta Licitacdo, devendo
tolerar possiveis atrasos de pagamento, nos termos da Lei Federal n® 8.666/1993.

11 — Ndo serdo aceitas invocacOes de desconhecimento como elemento impeditivo do correto e
integral cumprimento do contrato, ndo sendo aceitas reivindicacOes posteriores sob quaisquer
alegacdes.

12- A Prefeitura rejeitard o objeto, mediante justificativa, caso seja considerado sem condigdes de
uso, devendo a Contratada ajustar ou providenciar a reposi¢ao no prazo maximo de 05(cinco) dias.

13 — As alteragdes contratuais obedeceréo ao disposto na Lei Federal n° 8.666/93.

14 - As especificacfes do objeto e a proposta da licitante que vier a ser contratada serdo parte
integrante do contrato a ser firmado, independentemente de transcricao.

XV — DA VIGENCIA:
A Ata de Registro de Precos terd vigéncia por 12 (doze) meses, contados a partir da assinatura da
mesma.

XVI1 - DA FISCALIZACAO:

1 - A fiscalizacdo sera exercida pela Secretaria de Administracdo ou, por conveniéncia, por quem vier
a ser designado por ela, através de elementos credenciados junto a Contratada. A existéncia da acédo
fiscalizadora ndo exclui e nem diminui a completa responsabilidade da Contratada no que lhe
compete.

2 - Cabera a fiscalizacdo exercer rigoroso controle na execucdo contratual, em especial quanto a
quantidade, qualidade e prazo, fazendo cumprir todas as disposicdes de lei e do presente instrumento.

3 - Verificada a ocorréncia de irregularidades na execucdo do contrato, a Secretaria de Administracao
ou quem por ela designado, adotara as providéncias legais e contratuais cabiveis, inclusive a
aplicacédo de penalidade, quando for o caso.

4 - A Contratada esta obrigada a comunicar imediatamente a Prefeitura qualquer ocorréncia ou
anormalidade que venha interferir na execucdo contratual.

5 - A Contratada também esta obrigada a permitir, ao pessoal da fiscalizacdo, livre acesso ao local
dos servicos, e tudo o que de mais necessario para a execucao do contrato, possibilitando seu exame,
e também das anotacdes relativas a pessoal, fornecendo quando solicitado todos os dados e elementos
a ela referentes.

6 - Deverdo se desenvolver boas relagGes entre a fiscalizacdo e as pessoas ligadas & Contratada, para
acatar quaisquer ordens, instrucdes e o que mais emanar da fiscalizacéo, alem de:

a) executar, perfeita e pontualmente, com relagcdo ao objeto contratual, tudo o que fora determinado
pela fiscalizacao.

b) refazer, sem qualquer O6nus para esta Prefeitura, a execucdo considerada deficiente ou em
desacordo com as instru¢des emanadas pela fiscalizagéo.
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XVII — DA DOTACAO ORCAMENTARIA:
As despesas decorrentes da contratacdo serdo suportadas pelas dotacdes orcamentarias n°.:
XVIII - DOS PRECOS:

1 - Os precos que vigorardo na ata corresponderdo aos valores propostos, com data base do més da
proposta, e serdo fixos, podendo ser reajustados a cada periodo completo de 12 (doze) meses,
contados da data de apresentacdo da proposta, de acordo com a variagio do indice de Precos ao
Consumidor da Fundacao Instituto de Pesquisas Econémicas (IPC/FIPE).

2 — Os referidos precos constituirdo, a qualquer titulo, a unica e completa remuneracdo pela
execucdo do objeto e pelo pagamento de quaisquer encargos dela resultantes.

3- Nao havera 6nus para a Prefeitura no deslocamento do objeto, e tudo o que de mais for necessario
para a execugao contratual.

XIX —-DO PAGAMENTO:

1 — O pagamento sera efetuado mediante apresentacdo, pela Contratada, de nota fiscal ou fatura ao
setor correspondente, ou ao responsavel por ela designado, de acordo com aquilo que efetivamente
for executado, onde deverdo estar discriminadas as quantidades, o nimero do processo
administrativo, a modalidade e o nimero da Licitagdao, ¢ com o devido “Atestado de Recebimento”
langcado no verso e assinado pelo servidor responsavel, sem o que o documento ficara retido por falta
de informacéo fundamental.

2 — O pagamento mencionado no item anterior serd feito somente através do Departamento de
Tesouraria da Prefeitura, localizado em mesmo endereco, em até 30 (trinta) dias apds a apresentacao
da nota fiscal ou fatura mencionada supra.

3 — As multas aplicadas serdo descontadas no ato do pagamento da nota fiscal ou fatura mensal,
mediante expedicdo da guia de recolhimento correspondente.

4 — Em caso de atraso na nota fiscal ou fatura, a Prefeitura pagara os valores devidos corrigidos
monetariamente pelo Indice de Pregos ao Consumidor da Fundacdo Instituto de Pesquisas
Econdmicas (IPC/FIPE) do periodo.

XX - DAS PENALIDADES:

1 — As disposicOes gerais e especiais previstas nos artigos 81 a 85 e 89 a 99 da Lei Federal n°
8.666/1993 aplicam-se ao presente instrumento, no que couber.

2 - Comete infragdo administrativa, nos termos da Lei n° 10.520, de 2002, o licitante/adjudicatario
que:

2.1 - ndo assinar o termo de contrato ou aceitar/retirar o instrumento equivalente, quando convocado
dentro do prazo de validade da proposta;

2.2 - apresentar documentacdo falsa;
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2.3 - deixar de entregar os documentos exigidos no certame;

2.4 - ensejar o retardamento da execucao do objeto;

2.5 - ndo mantiver a proposta;

2.6 - cometer fraude fiscal;

2.7 - comportar-se de modo inidéneo;

2.7.1 - Considera-se comportamento inidéneo, entre outros, a declaracdo falsa quanto as condicdes de
participacdo, quanto ao enquadramento como ME/EPP ou o conluio entre os licitantes, em qualquer
momento da licitacdo, mesmo apos o encerramento da fase de lances.

3 — Pelo inadimplemento de qualquer condicdo deste instrumento, ou pela sua inexecucao total ou
parcial, a Prefeitura aplicara as seguintes san¢des, sem prejuizo da responsabilidade civil e criminal,
de acordo com a infracdo cometida, sendo garantida a defesa prévia:

3.1 — Adverténcia, por faltas leves, assim entendidas como aquelas que ndo acarretarem prejuizos
significativos ao objeto da contratacéo;

3.2 - Multa, com seu valor descontado mediante recibo de depdsito (RD) ou aviso:

3.2.1 - Pelo atraso injustificado da prestacdo de servicos, objeto do contrato, correspondente a 0,1%
(um décimo por cento) por dia de atraso, limitado a 10% (dez por cento) do valor total contratado.
3.2.1.1 - Apo6s o periodo méaximo de 10 dias sem que sejam executados 0s servigos, caracterizar-se-a
0 descumprimento parcial do contrato.

3.2.2 - Sem prejuizo, havendo inexecucdo total na realizacdo do objeto deste contrato, a Contratada
ficara sujeita ainda a aplicacdo de multa equivalente a 20% (vinte por cento) do valor do contrato;
3.2.3 - A recusa injustificada da empresa vencedora e, apds decorridos os 05 (cinco) dias
mencionados para assinatura do instrumento contratual, bem como a recusa da licitante vencedora em
assinar o Contrato no prazo previsto neste Edital, caracterizard o descumprimento integral das
obrigagdes assumidas na proposta, sujeitando-a ao pagamento de multa equivalente aquela estipulada
no item imediatamente anterior.

3.3 - Suspensdo do direito de participar de licitacGes e impedimento de contratar com o 6rgéo,
entidade ou unidade administrativa do Municipio, pelo prazo de até 02 (dois) anos, dependendo da
gravidade da falta.

3.4 - Declaracéo de inidoneidade para licitar e contratar com o Municipio nos casos de falta grave,
com comunicacdo aos respectivos registros cadastrais. A inidoneidade da licitante para licitar e
contratar com o Poder Publico vigorard enquanto perdurarem os motivos determinantes da punicao
ou até que seja promovida a reabilitacdo, a qual sera concedida sempre que a Contratada ressarcir a
Contratante pelos prejuizos causados.

4 - A aplicagdo das penalidades previstas neste instrumento e na Lei Federal n® 8.666/1993 néo
exonera a inadimplente de eventual acdo por perdas e danos que seu ato ensejar.

5 - Caso o valor da multa ndo seja suficiente para cobrir os prejuizos causados pela conduta do
licitante, a Unido ou Entidade podera cobrar o valor remanescente judicialmente, conforme artigo
419 do Cadigo Civil.

6 - A aplicacdo de qualquer das penalidades previstas realizar-se-4 em processo administrativo que
assegurard o contraditério e a ampla defesa ao licitante/adjudicatério, observando-se o procedimento
previsto na Lei n° 8.666, de 1993, e subsidiariamente na Lei n® 9.784, de 1999.

7 - A autoridade competente, na aplicacdo das sancGes, levara em consideracdo a gravidade da
conduta do infrator, o carater educativo da pena, bem como o dano causado a Administracao,
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observado o principio da proporcionalidade.

8 — As penalidades aplicadas a contratada serdo obrigatoriamente registradas no Registro de Cadastro
de Fornecedores desta Municipalidade.

XXI — DA RESCISAO:

1 — O instrumento obrigacional podera ser rescindido, de pleno direito, independente de

interpelacdo judicial, sem qualquer énus a Prefeitura, nos casos elencados no artigo 78 e 79 da Lei
Federal n° 8.666/1993, em especial nos seguintes casos estabelecidos abaixo:

1.1 - A Contratada falir, for dissolvida ou liquidada;

1.2 - Transferir no todo ou em parte as obrigacdes decorrentes da execucdo do contrato sem a prévia
anuéncia e autorizacdo da Prefeitura;

1.3 - Atraso superior a 10 (dez) dias na execucdo do objeto contratual, sem a devida comprovacao de
forca maior;

1.4 - N&o cumprimento de determinacéo deste instrumento.

2 — Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados nos autos do processo, sendo
assegurado o contraditério e a ampla defesa.

3 —Nos casos de rescisdo, a Prefeitura se reserva ao direito de descontar dos pagamentos devidos a
Contratada as despesas operacionais e multa correspondente, sendo que o saldo restante sera
creditado em favor dela.

XXIlI' — DO RECEBIMENTO DO OBJETO:

1 - A nota fiscal / fatura, devera ser encaminhada a Secretaria de Administracdo que, verificando
estar em conformidade com aquilo que é devido, atestard o recebimento no verso da nota fiscal da
maneira especificada anteriormente.

2 — O objeto sera recebido de modo definitivo, ao final da vigéncia, quando estiver perfeitamente
de acordo com as condic¢des do contrato e demais documentos que o integrarem.

3 — O recebimento provisorio ou definitivo ndo exclui a responsabilidade civil, nem ético-
profissional, pela perfeita execucdo do contrato, dentro dos limites estabelecidos pela lei ou por este
instrumento.

XXIIl  —DO PREGAO:

1 — Acritério da Prefeitura, este Pregdo podera:

1.1 — Ser anulado se houver ilegalidade, de oficio, ou por provocacéo de terceiros, mediante parecer
escrito e devidamente fundamentado.

1.2 — Ser revogado, a juizo da Administracdo Municipal, se for considerado inoportuno ou
inconveniente ao interesse publico, decorrente de fato superveniente devidamente comprovado,
pertinente e suficiente para justificar tal conduta.

1.3 — Ter sua data de abertura dos envelopes “proposta” e ‘“documentacdo” transferida, por
conveniéncia exclusiva da Prefeitura de Itanhaém.

2 — Sera observado, ainda, quanto ao procedimento deste Pregéo:
2.1 — A anulacdo do procedimento licitatorio por motivo de ilegalidade ndo gera obrigacdo de
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indenizar, ressalvado o disposto no paragrafo Unico do artigo 59 da Lei n° 8.666/93.

2.2 — A nulidade do procedimento licitatorio induz a do contrato, ressalvado, ainda, o dispositivo
citado na alinea anterior.

2.3 — No caso de desfazimento do processo licitatorio, fica assegurado o contraditorio e a ampla
defesa.

XXIV -DAS DISPOSIC}@ES GERAIS:
1 - Este instrumento € regido pelas clausulas e condi¢des aqui previstas, e subsidiariamente, pelos
principios de Direito Publico e, ainda, no que couber, pelos dispositivos de Direito Privado.

2 — Aplica-se a Lei Federal n° 8.666/1993 e suas alteracGes posteriores, para 0S casos que por
ventura ficarem omissos.

3 - InformagBes complementares sobre o presente instrumento poderdo ser obtidas através do
telefone/fax (13) 3421-1644, de segunda-feira a sexta-feira, das 09 (nove) horas as 12 (doze) horas e
das 14 (quatorze) horas as 16 (dezesseis) horas.

4 — As questdes ndo previstas neste instrumento serdo resolvidas pelo Pregoeiro com base nas
normas juridicas e administrativas que forem aplicaveis e nos principios gerais de Direito.

5 — Serdo admitidos os recursos constantes do artigo 109 da Lei Federal n° 8666/1993 e 0s prazos
serdo contados conforme o artigo 110 do mesmo Diploma Legal.

XXV —PARA CONHECIMENTO:

1 — Para conhecimento dos interessados expede-se 0 presente instrumento, do qual sera extraida
copia que serd afixada no sagudo do Paco Municipal e seu resumo publicado na Imprensa Oficial e
em outro jornal, de grande circulacdo diéria.

2 — O prazo para impugnacao deste instrumento € o de até 02 (dois) dias Uteis antes da data fixada
para recebimento das propostas, conforme consta no Capitulo XI, item 1, e no Decreto Municipal n°
2.284/2005, em seu artigo 11.

XXVI -DO FORO:

Fica eleito o Foro da Comarca do Municipio da Estancia Balneéaria de Itanhaém - Estado de Sao
Paulo para dirimir as eventuais davidas surgidas na execugdo do contrato, com renuncia expressa de
qualquer outro, por mais privilegiado que seja.

Itanhaém, 14 de Agosto de 2019.

Wilson Carlos do Nascimento

Secretario de Administracao

Beatriz Da Silva Vieira
Pregoeira

Apoio: Anna Lourdes de S& e Sega, Roberto Eduardo Dias e Celso Reinaldo Monteiro Junior.
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ANEXO | — TERMO DE REFERENCIA - Registro de Precos para Contratacio de Empresa
Especializada em Fornecimento de Refeigdes Prontas acondicionadas em Embalagens
Descartaveis em atendimento as diversas Secretarias da Administracdo Municipal, por um periodo
de 12(doze) meses.

Lote 01 —

Seq.| Quantidade | Unid. | Cd. Descricédo do Produto Valor total médio dos

Produto itens

1 15.000 |[UND [19.1683 |FORNECIMENTO DE R$68.200,00
ALIMENTACAO

Descrigdo Técnica: DESJEJUM,;
BEBIDA LACTEA (LEITE COM
CAFE OU ACHOCOLATADO OU
BEBIDA A BASE DE EXTRATO
DE SOJA OU OUTROS); PAO
(FRANCES OU DE FORMA OU
BISNAGA OU OUTROS) COM
MARGARINA OU GELEIA OU
REQUEIJAO

2 15.000 | UND [19.1683 |FORNECIMENTO DE R$242.150,00
ALIMENTACAO

Descricdo Técnica: REFEICAO
(ALMOCO OU JANTAR);
ARROZ; FEIJAO OU
LEGUMINOSA; CARNE OU
AVES OU PEIXE; GUARNICAO -
A BASE DE LEGUMES OU
VEGETAIS FOLHOSOS OU
MASSAS; SALADA: FOLHAS OU
LEGUMES OU LEGUMINOSAS;
SUCO ARTIFICIAL

Valor Total Lote 01: R$ 310.350,00 (trezentos e dez mil trezentos e cinquenta reais).

* Valor de referéncia por item: O valor total ofertado por item nédo podera ultrapassar esse
valor.

» Todas as despesas para o fornecimento como: frete, descarga e outras, serdo de inteira
responsabilidade da empresa contratada.

ANEXO | - TERMO DE REFERENCIA

FORNECIMENTO DE REFEICOES TRANSPORTADAS
1. OBJETO DA PRESTACAO DE SERVICOS

Prestagdo de Servigos de Nutricdo e Alimentacdo, com registro de pregos, visando o
fornecimento de alimentacédo (Desjejum, almogo e jantar) destinadas a servidores, em atendimento
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as necessidades de diversas Secretarias deste Orgdo, assegurando-lhes uma alimentac&o balanceada
e em condicBes higiénico-sanitarias adequadas, englobando operacionalizacdo e desenvolvimento
de todas as atividades de producdo, administrativa e de apoio, viabilizando garantia da qualidade
dos servigos prestados.

1.1 A PRESTACAO DE SERVIGOS DE NUTRIGAO E ALIMENTAGAO REALIZAR-
SE-A, MEDIANTE:

a) A nao utilizacdo das dependéncias da CONTRATANTE; a refeicdo serd preparada no
espaco da CONTRATADA, porcionada, armazenada e transportada até o local de
distribuicdo, em carro especifico, legalmente habilitado, acondicionados em recipientes
térmicos préprios e higiénicos, de acordo com padrbes sanitarios estabelecidos pela
legislacdo vigente.

b) o fornecimento de géneros e produtos alimenticios, materiais de consumo em geral
(utensilios, descartaveis, materiais de higiene e limpeza, dentre outros) necessarios para
a perfeita execucdo de servicos, mao-de-obra especializada, pessoal técnico, operacional
e administrativo, em numero suficiente para desenvolver todas atividades previstas,
observadas as normas vigentes de vigilancia sanitaria;

2. DESCRICAO DOS SERVICOS — CONVENCIONAL

A prestacdo de servicos de nutricdo e alimentacdo envolvera todas as etapas do processo de
operacionalizacdo, transporte e distribuicdo das refeicdes (marmitex) aos servidores, conforme o
padrdo de alimentacdo estabelecido, 0 nimero de servidores e 0s respectivos horarios definidos,
entregues em locais diferentes do local de preparo e acondicionamento das refei¢fes (refeigcdes
transportadas).

a) Os servicos consistem na execucdo de todas as atividades necessarias a obtencdo do escopo
contratado, dentre as quais se destacam:

Elaboracéo de cardapios diarios completos;

Aquisicao de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo em geral;
Armazenamento de géneros e produtos alimenticios e materiais de consumo;
Controle quantitativo e qualitativo dos géneros alimenticios e materiais de consumo;
Pré-preparos, preparos e coc¢ao na alimentacao;

Porcionamento uniforme das refei¢es, utilizando-se de utensilios apropriados;
Coleta de amostras da alimentacdo preparada;

Coleta de temperatura dos alimentos antes do envase em seus respectivos recipientes;
Higienizacdo e limpeza de todas as dependéncias utilizadas, dos equipamentos, dos
utensilios de cozinha e dos utensilios utilizados pelos servidores.

LU

b) A alimentagdo fornecida devera ser equilibrada e racional e estar em condigdes higiénico-
sanitarias adequadas.

c) A alimentagdo fornecida devera ser acondicionada nas embalagens descartaveis solicitadas e
ocupar o limite maximo de sua capacidade, conforme especificado no item 6.b
(acondicionamento).
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d) Os servigos deverdo estar sob a responsabilidade técnica de um Técnico Responsavel, com
experiéncia comprovada, cujas fungdes abrangem o desenvolvimento de todas as atividades
técnico-administrativas, inerentes ao servico de nutri¢éo

e) Os servicos deverdo ser prestados nos padrdes técnicos recomendados e contar com quadro
de pessoal técnico, operacional e administrativo qualificado e em numero suficiente.

f) A operacionalizagdo, porcionamento, transporte e distribuicdo das marmitex, devem ser
supervisionadas pelo responsavel técnico habilitado da CONTRATADA, de maneira a
observar sua apresentacao, aceitacdo, porcionamento e temperatura, para, caso necessario, se
facam alteragcdes ou adaptacOes, visando atendimento adequado, satisfatério e controle de
desperdicios.

2.2 HORARIOS DE DISTRIBUICAO

Refeicéo Horario de fornecimento
Desjejum 07:00hrs
Almogo 12:00hrs
Jantar 18:00hrs
2.3 CARDAPIO

2.3.1 Regras Gerais
Para elaboracdo do cardapio diario devera ser observada a relacdo de géneros e produtos
alimenticios padronizados, com o0s respectivos consumos per capita e frequéncia de utilizacdo

v A técnica dietética de preparo ficara a critério da CONTRATADA, observado o cardapio
previamente aprovado pela CONTRATANTE;

v' Para o atendimento das necessidades nutricionais diarias recomendadas, deverdo ser
organizados cardapios variados com base na relacdo de géneros e produtos alimenticios
padronizados

v' Os cardapios deverdo ser mensais, apresentados completos ao CONTRATANTE, com
antecedéncia de 15 (quinze) dias em relacdo ao 1° dia de utilizacdo, para a devida
aprovacdo, que devera ser realizada no prazo maximo de 08 (oito) dias uteis, podendo a
CONTRATANTE, em condicOes especiais, alterar o cardapio apresentado, mantendo 0s
padrdes estabelecidos em contrato

v" Os cardapios elaborados deverdo obedecer aos critérios de sazonalidade e, planejados
conforme as condicGes fisicas e patologias do individuo e habitos dos servidores, atendendo
as leis fundamentais de alimentacdo de Escudeiro (quantidade, qualidade, harmonia e
adequacgao)

v" Os cardapios aprovados somente poderdo ser alterados pela CONTRATADA se aprovado
pela CONTRATANTE apo0s andlise das motivacdes formais, encaminhadas com o prazo de
antecedéncia de 48 (quarenta e oito) horas, salvo se forem relativos a itens de
hortifrutigranjeiros.

v' Os cardapios deverdo apresentar preparacdes variadas, equilibradas e de boa aparéncia,
proporcionando um aporte caldrico necessario e uma boa aceitacdo por parte dos servidores.

v" Deverao ser previstos cardapios diferenciados cujo padrdo alimentar tenham influéncias de
habitos alimentares, alergias ou outros problemas de salde, em consonancia com o estado
clinico e nutricional do mesmo.
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A) 2.3.1 COMPOSICAO DO CARDAPIO:

REFEICAO| COMPOSICAO

- Bebida lactea (leite com café ou achocolatado ou bebida a base de extrato
de soja ou outros)

Desjejum - Péo (francés ou de forma ou bisnaga ou outros) com margarina ou geleia
ou requeijao

- Arroz

- Feijdo ou Leguminosa

- Carne bovina ou aves ou peixe

Almoco/ - Guarnicao — a base de legumes ou vegetais folhosos ou massas
jantar - Salada: folhas ou legumes ou leguminosas

- Suco artificial

B) 2.3.2 COMPOSICAO DO CARDAPIO

A refeicdo dos servidores devera ser composta pelos seguintes itens: um tipo de cereal

(arroz) ou massa, um tipo de leguminosa (feijao variado), um tipo de carne/frango/peixe/suino/ovo e
um tipo de guarnicdo/legumes, verduras, farofa ou cremes e dois tipos salada (variada e cores
diferentes).

Conforme cardapio, os servidores que possuem habitos diferenciados como por ex.

vegetarianos ou por situacdes especificas como diabetes, hipertrigliceridemia, hipercolesterolemia,
hipertensdo arterial e outros, solicitar ou optar pelo ovo cozido (uma porcdo sdo duas unidades),
caso nao tenha aceitagéo prato principal do dia.

3. OPERACIONALIZAQAO DOS ALIMENTOS
3.1 Recebimento de Géneros Alimenticios, Materiais e Outros — em local de producéo)
Deverdo ser observados pela CONTRATADA:

As condicGes higiénicas dos veiculos dos fornecedores e a existéncia de Certificado de Vistoria
do veiculo de transporte;

Higiene pessoal e a adequacdo do uniforme do entregador;
A integridade e a higiene da embalagem;

A adequacéo da embalagem, de modo que o alimento ndo mantenha contato direto com papel,
papeldo ou plastico reciclado;

A realizacdo da avaliacdo sensorial dos produtos, de acordo com os critérios definidos pela
ABNT- Associacdo Brasileira de Normas Tecnicas;

As caracteristicas especificas de cada produto, conforme Decreto n.° 12486 de 20/10/78 da
Secretaria da Salde do Estado de Sdo Paulo, bem como controle de temperatura no
recebimento dos géneros alimenticios, de acordo com o0s critérios técnicos estabelecidos pela
Portaria CVS 6/99, de 10/03/99 com alteragdes dadas pela Portaria CVS 5, de 09 de abril de
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e A correta identificagdo do produto no rétulo: nome, composi¢do do produto e lote: nimero do
registro no Orgdo Oficial: CNPJ, endereco e outros dados do fabricante e do distribuidor:
temperatura recomendada pelo fabricante e condi¢Ges de armazenamento; quantidade (peso) e
datas de validade e de fabricacéo de todos os alimentos.

3.2. Recebimento de Produtos de Origem Animal (bovina, suina, aves, pescados, etc.)

Devera ser de procedéncia idonea, com carimbo de fiscalizacdo do SIF, MS ou 6rgdo competente,
transportados em carros fechados refrigerados, acondicionados em monoblocos ou caixas de
papeldo lacradas, embalados em sacos plasticos ou a vacuo, em condi¢cdes corretas e adequadas de
temperatura, respeitando-se as caracteristicas organolépticas proprias de cada produto.

Temperaturas recomendadas para o recebimento de carnes:

CARNES REFRIGERADAS (aves,
pescados, bovinos, suinos)

- até 6°C com tolerancia até 7°C

Carnes congeladas - 18°C com tolerancia até - 15°C

Frios e embutidos industrializados - até 10°C ou de acordo com o fabricante

- temperatura ambiente ou recomendada pelo

Produtos salgados, curados ou defumados .
fabricante

3.3. Recebimento de Hortifrutigranjeiros

Deverdo ser observados tamanho, cor, odor, grau de maturacdo, auséncia de danos fisicos e
mecanicos. A triagem deve ser feita retirando-se folhas velhas, frutos verdes e deteriorados, antes da
pré-higienizacdo e do acondicionamento em embalagens adequadas.

Os ovos devem estar em caixas de papeldo, protegidos por bandejas, tipo “gavetas”, apresentando a
casca integra e sem residuos.

Temperaturas recomendadas para o recebimento de hortifrutigranjeiro:

HORTIFRUTIGRANJEIRQOS/ PRE- o N o
PROCESSADOS CONGELADOS - 18°C com tolerancia até -15°C
HORTIFRUTIGRANJEIRQOS/ PRE-, . 0 .
PROCESSADOS RESFRIADOS Até 10°C ou de acordo com o fabricante
HORTIFRUTIGRANJEIRQOS/ PRE-

PROCESSADOS “IN NATURA” Temperatura ambiente

3.4. Recebimentos de Leite e Derivados

Deverdo ser de procedéncia idonea, com carimbo de fiscalizacdo do SIF, MS ou 6rgdo competente,
transportados em carros fechados refrigerados, em embalagens e temperaturas corretas e adequadas,
respeitando as caracteristicas do produto.

Devera ser conferido rigorosamente:
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e O prazo de validade do leite e derivados combinado com o prazo de planejamento e consumo
e As condicBes das embalagens, de modo que ndo se apresentem estufadas ou alteradas.
Temperaturas recomendadas para o recebimento de leite e derivados:

LEITE “IN NATURA” E SEUS ATE 10°C OU DE ACORDO COM O
DERIVADQOS (LATICINIOS, ETC) FABRICANTE

EMBALAGENS TIPO LONGA VIDA TEMPERATURA AMBIENTE

3.5. Recebimento de Estocaveis

Devem apresentar-se com embalagens integras, proprias para cada tipo, dentro do prazo de validade
e com identificacdes corretas no rétulo.

Os cereais, farinaceos e leguminosas ndo devem apresentar vestigios de insetos, umidade excessiva
e objetos estranhos. As latas ndo devem estar enferrujadas, estufadas ou amassadas e 0s vidros ndo
devem apresentar vazamentos nas tampas, formacdo de espumas, ou qualquer outro sinal de
alteracdo do produto.

Temperatura Recomendada para Recebimento de Estocaveis
PRODUTOS ESTOCAVEIS |[TEMPERATURA AMBIENTE

3.6. Recebimento de Sucos e Demais Produtos Industrializados

Deverdo ser de procedéncia idonea, de boa qualidade, com embalagens integras, ndo estufadas e ndo
violadas, dentro do prazo de validade e com identificaces corretas no rétulo.

Temperaturas recomendadas para o recebimento sucos e produtos industrializados

Concentrados (xaropes) congelado - 18°C com tolerancia até — 15°C
Concentrados (xaropes) resfriado Até 10°C ou de acordo com o fabricante
Concentrados (xaropes) estabilizados Temperatura ambiente ou de acordo com o fabricante
Polpa de frutas (congeladas) - 18°C com tolerancia até -15°C
Produtos industrializados - temperatura registrada na embalagem

3.7. Recebimento de descartaveis, produtos e materiais de limpeza.

Os materiais de limpeza e os descartaveis devem apresentar-se com embalagens integras, proprias
para cada produto e com identificacdo correta no rétulo.

No caso de utilizacdo de saneantes domissanitarios, deve-se observar ainda, o prazo de validade,
combinado com o prazo de planejamento de consumo.

Cada produto domissanitario devera possuir registro atualizado no Ministério da Saude e tender a
legislagéo vigente.

4. Armazenamento de Géneros Alimenticios, Materiais e outros.
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Devem ser observados:

Manusear caixas com cuidado, evitando submeté-las a peso excessivo;

Os alimentos, ou recipientes com alimentos, ndo devem estar em contato direto com o piso. As
matérias primas, os ingredientes e as embalagens devem ser armazenados sobre palets,
prateleiras e ou estrados, estando estes obrigados a manter distancias necessarias do forro, das
paredes e do piso, para garantir adequada ventilacdo, limpeza e quando for o caso, a
desinfeccdo do local ou a circulacdo de pessoas. Os palets, prateleiras e ou estrados devem ser
de material liso, resistente, impermeével e lavavel.

Organizar os produtos de acordo com as suas caracteristicas: enlatados, farinaceos, graos,
garrafas, descartaveis, etc;

Dispor os produtos obedecendo a data de fabricacdo, sendo que os produtos com data de
fabricacdo mais antiga, devem ser posicionados e utilizados em primeiro lugar;

Manter sempre limpas as embalagens dos produtos, higienizando-os por ocasido do
recebimento;

Conservar alinhado o empilhamento de sacarias, em altura que ndo prejudique as caracteristicas
do produto e com amarracdo em forma de cruz, para proporcionar uma boa ventilacao;

Atentar para eventuais e quaisquer irregularidades com os produtos;

Identificar todos os alimentos armazenados, sendo que na impossibilidade de manter o rétulo
original do produto, as informagbes devem ser transcritas em etiquetas, de acordo com a
legislacdo pertinente;

Depois de abertos, os alimentos devem ser transferidos das embalagens originais e
acondicionados em contentores higienizados, adequados (impermeéaveis, lavaveis e atdxicos),
cobertos e devidamente identificados;

Os sacos plasticos apropriados ou 0s papéis impermeaveis utilizados para a protecdo dos
alimentos devem ser de uso Unico e exclusivo para este fim e jamais devem ser reaproveitados;

Armazenar os diferentes géneros alimenticios nas unidades refrigeradas, respeitando a seguinte
disposigéo:

- alimentos prontos para 0 consumo nas prateleiras superiores,
- 0S semiprontos e/ou pré-preparados nas prateleiras do meio,
- 0 restante, como produtos crus e outros, nas prateleiras inferiores.

OBS: Todos separados entre si e dos demais produtos.

N&o manter caixas de papeldo em areas de armazenamento sob o ar frio, pois estas embalagens
s8o porosas, isolantes térmicas e favorecem a contaminagdo externa;

Podem-se armazenar tipos diferentes de alimentos no mesmo equipamento para congelamento,
desde que devidamente embalados e separados;

Colocar os produtos destinados & devolucdo em locais apropriados, devidamente identificados
por fornecedor, para que ndo comprometam a qualidade dos demais;

Respeitar rigorosamente as recomendacdes do fornecedor para o adequado armazenamento dos
alimentos;
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Atentar para que, apés a abertura das embalagens originais, perde-se imediatamente o prazo da
validade do fabricante;

E proibido congelar novamente os alimentos que tenham sido descongelados anteriormente
para serem manipulados;

Programar o uso das carnes congeladas: ap0s o seu descongelamento estas somente podem ser
armazenadas sob refrigeracdo até 4°C, por no maximo 72 horas para bovinos e aves e por no
maximo 24 horas para 0s pescados;

Observar que os alimentos retirados de suas embalagens originais para serem manipulados crus
poderdo ser armazenados sob refrigeracdo (até 4°C) ou sob congelamento (-18°C), desde que
devidamente etiquetados;

Respeitar os critérios de temperatura e de tempo para 0 armazenamento dos alimentos, de
acordo com a legislacao vigente;

Os descartaveis, produtos e materiais de limpeza devem ser armazenados a temperatura ambiente,
em locais adequados, sendo que os produtos de limpeza devem ser armazenados separados dos
produtos alimenticios, em locais diferentes, para evitar contaminagdo ou impregnacao com odores
estranhos.

5. Preé-preparo e preparo dos alimentos

A Contratada deve obedecer aos seguintes procedimentos e critérios técnicos em relacdo ao pré-
preparo e preparo dos alimentos:

Garantir que todos os manipuladores higienizem as méos antes de manusear qualquer alimento,
durante os diferentes estagios do processamento e a cada mudanca de tarefa de manipulacéo;

Atentar para que ndo ocorra a contaminacdo cruzada entre os varios géneros de alimentos
durante a manipulacédo, no pré-preparo e preparo final,

Proteger os alimentos em preparacdo ou prontos, garantindo que estejam sempre cobertos com
tampas, filmes plasticos ou papéis impermedveis, os quais ndo devem ser reutilizados;

Manter os alimentos em preparacdo ou preparados sob temperaturas de seguranca, ou seja,
inferior a 4°C ou superior a 65°C;

Planejar o processo de coccdo para que mantenha, tanto quanto possivel, todas as qualidades
nutritivas dos alimentos;

Garantir que os alimentos no processo de coccdo cheguem a atingir 74°C no seu centro
geométrico ou combinacdes conhecidas de tempo e temperatura que confiram a mesma
seguranca;

Elevar a temperatura de molhos quentes a serem adicionadas em alguma preparacéo, garantindo
que ambos (molhos e alimentos) atingem 74°C no seu interior;

Atentar para que os 6leos e gorduras utilizados nas frituras ndo sejam aquecidos a mais de
180°C. Fica proibido o reaproveitamento de 6leos e gorduras para outros tipos de preparaces;

Realizar o pré-preparo de carnes em pequenos lotes, ou seja, retirar da refrigeracdo apenas a
quantidade suficiente de matéria prima a ser preparada por 30 minutos sob temperatura
ambiente. Retorna-la a refrigeracdo (até 4°C), devidamente etiquetada, assim que estiver pronta.
Retirar nova partida e prosseguir sucessivamente;
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Grelhar, fritar ou cozinhar as carnes ou outros produtos pereciveis em lotes adequados, isto €,
retirar da refrigeracdo, apenas a quantidade suficiente para trabalhar por 30 minutos por lote.
Atentar para as temperaturas de segurancga nas etapas de Espera: carne crua = abaixo de 4°C e
carne pronta = acima de 65°C;

Evitar preparacGes com demasiada manipulagdo das carnes, especialmente nos casos de frangos
e pescados;

Utilizar somente maionese industrializada, NAQO utilizar ovos crus para as preparagdes
(maionese caseira, mousses, etc.);

Garantir 74°C na cocc¢do dos empanados (doré, milanesa), bolos, doces, etc.;

A Contratada devera realizar o registro das temperaturas de coccdao em planilhas proprias,
colocando-as a disposicao do Contratante, sempre que solicitado.

5.1.  Higienizacao dos alimentos

Regras Basicas:

Higienizar e desinfetar corretamente as superficies, equipamentos e utensilios;

Os alimentos prontos devem ser manipulados somente com garfos, travessas, pin¢as ou com as
maos protegidas com luvas descartaveis;

Evitar o contato entre os alimentos crus e os cozidos, em todas as fases de armazenamento,
preparo, cozimento e no momento de servir;

As portas das geladeiras e das camaras frias devem ser mantidas bem fechadas;

Reaquecer adequadamente os alimentos cozidos, segundo os critérios tempo e temperatura
(74°C por 05 minutos);

Utilizar 4gua potavel;
Os funcionarios ndo devem falar, tossir ou espirrar sobre os alimentos e utensilios;

Para a degustacdo do alimento, devem ser usados talheres e pratinho, que ndo devem voltar a
tocar os alimentos;

Os alimentos que sobrarem nas latas devem ser transferidos para recipientes de plastico branco
atoxico ou de inox e cobertos com tampas, ou filme plastico; identificados por de etiquetas. O
prazo de validade dos enlatados, ap0s abertos, € de 24 horas, desde que armazenados a no
méaximo 06°C.

Hortifrutigranjeiro (as folhas e vegetais séo higienizados no local de distribuicéo das refei¢des

Os vegetais folhosos deverao ser lavados folha a folha e os legumes e frutas um a um, retirando
as partes estragadas e danificadas, e colocados em imersdo de agua clorada a 200ppm no
minimo por 15 minutos em recipiente plastico proprio para desinfeccao)

O Corte, a montagem e a decoracdo devem ser feitos com o uso de luvas descartaveis;
Espera para distribuicdo em camaras ou geladeiras a, no maximo 10°C;

Os ovos deverdo ser lavados em agua corrente antes de sua utilizagéo.
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Cereais e Leguminosas

e Escolher os gréos a seco (arroz, feijao, lentilha e outros);

e Lavar em 4gua corrente, enxaguando no minimo 03(trés) vezes antes de levar para cocgao.

6. ETAPAS POS PRODUCAO

Porcionamento e Montagem: O processo de porcionamento e montagem das marrmitex deve
ser efetuado sob rigoroso controle de tempo de exposicéo e temperatura a fim de ndo ocorrer
multiplicacdo microbiana.

A) No desjejum :

e O leite com café ou seu substituto devera ser servido em copo descartavel que contenham as
caracteristicas minimas definidas na NBR com tampa, com capacidade de 300 ml;

e O pdo devera ser devidamente acondicionado em embalagem apropriada;

B) No almoco/jantar.

Arroz tipo I: 100gr
Feijao: 50gr
Macarrdo parafuso: 100gr
Carne vermelha: bife: 150gr (coxdo mole)
picadinho: 150gr (acém sem gordura)
inteiro: 150gr (cox&o duro)
moida: 150gr (patinho)
Carne branca: frango: 300gr (coxa e sobrecoxa)/ 140 gr (filé)
bisteca de porco: 180 gr
peixe: 170gr (filé) pescada ou merluza (sem espinho) / 200gr (posta)
cacédo
Lingiica toscana: 2 unidades
Farofa: 80gr (farinha de milho e farinha de mandioca + acompanhamentos)
Fuba: 40 g
Berinjela: 150gr
Beterraba: 140gr
Brocolis: 120gr
Couve flor: 120gr
Batata: 180g
Chuchu: 165gr
Abobrinha:140gr
Vagem: 120gr
Mandioca: 160gr
Acelga: 120gr
Repolho salada: 50g
refogado: 100gr
Couve salada: 50gRefogado: 100g
Escarola salada: 60grRefogado: 120g
Espinafre: 100g
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Abdbora: 150gr
Alface: 60gr
Tomate: 100gr
Ovo: 50gr

Cebola fatiada: 30gr
Cenoura: 150 gr cozida — 60gr crua
Pepino: 50gr
Rabanete: 50 gr
Milho: 100gr
Ervilha: 100gr
Rdcula: 60gr
Agrido: 60gr

FREQUENCIA DAS PREPARACOES DO CARDAPIO:

Salada verde: diariamente observando-se a safra;
Legumes: diariamente observando-se a safra;
Cereais: diariamente;

Leguminosas: diariamente;

Bife (varias preparacgdes): 2X semana

Carne assada: 1X semana

Carne porco: 1X semana

Frango (vérias preparacdes): 2X semana

Ovo: quinzenalmente

Peixe: 1 X semana

Hamburguer ou alméndegas: quinzenalmente
Feijoada: 1X més

Lasanha: 1X més

Linguica de frango (paciente): quinzenalmente
Massa fresca: quinzenalmente

Macarrédo : 1X semana

O O O OO0 OO O0OO0OO0OO0OO0OO0oOO0oO O0O0

> Acondicionamento

A refeicdo pronta na cozinha centralizada, devera ser acondicionada em marmitex de
aluminio redonda capacidade 1000ml para as preparagdes quentes e para as preparacoes refrigeradas
devem ser acondicionadas em embalagem descartavel, incolor ,atoxica com tampa capacidade de
250ml e dispostas em hot-box para manutencéo da temperatura até a chegada de cada local .

A CONTRATADA devera disponibilizar talheres adequados a cada refeicdo, em nimero
suficiente e guardanapos, embalados individualmente em saquinhos plasticos devidamente
aprovados pela CONTRATANTE.

A CONTRATADA devera disponibilizar molhos e/ou demais temperos, como: azeite,
vinagre, molho de soja, e outros para as saladas.

+ Distribuicdo das refeicdes
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Os alimentos devem ser mantidos sob rigoroso controle de tempo de exposicao e temperatura a

fim de ndo ocorrer multiplicacdo microbiana.

v' Para a distribuicdo dos marmitex quentes devem-se observar os seguintes critérios
detemperatura: manter as preparacdes acima a 65°C até a entrega no local de entrega.

v' Para a distribuicdo de marmitex refrigerados devem ser observados o0s seguintes
critériosde temperatura: manter as preparacdes em temperaturas inferiores a 10°C até a
entrega no local de entrega.

v A temperatura dos alimentos servidos deveréa observar os pardmetros estabelecidos na
Portaria CVS 5/13.

v' Transporte de alimentos e outros devem ser efetuados em carros fechados e apropriados.

» Higienizagéao

a) Higiene Pessoal
Nas atividades diarias, o funcionario da CONTRATADA devera:

Usar uniformes completos, limpos, passados e identificados com cracha da empresa;

Fazer a barba diariamente;

Né&o aplicar maquiagem em eXxcesso;

Conservar as unhas curtas, limpas e sem esmalte;

Utilizar rede de cabelo e touca, de maneira que os cabelos permanecam totalmente cobertos;
Manter os sapatos e botas limpos;

Limpar, cobrir e proteger qualquer ferimento;

Manter a higiene adequada das méaos; adotando técnicase produtos de Acordo com a Portaria
n°930 de 27/08/92- Ministério da Saude.

Usar luvas descartaveis sempre que for manipular alimentos ou trocar de funcdo ou atividade e
ndo dispensar a lavagem freqliente das maos, devendo as luvas, serem descartadas no final do
procedimento;

Usar méascara descartavel quando for manipular alimentos prontos ou cozidos, e troca-las, no
méaximo, a cada 30 (trinta minutos);

N&o usar joias, bijuterias, relogio e outros aderecos.

b) Higienizagdo das Instalagdes

A CONTRATADA devera apresentar um cronograma mensal de higienizacdo das diversas
areas, equipamentos, copas, refeitorios.

Os produtos utilizados na higienizacdo deverdo ser de boa qualidade e adequados a
higienizacdo das diversas areas e das superficies, de maneira a ndo causar danos as
dependéncias e aos equipamentos, ndo deixando residuos ou cheiros, podendo ser vetado pelo
Contratante;

O piso devera permanecer sempre seco, sem acumulos de agua;
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e Realizar polimento nas bancadas, mesas de apoio, portas e pias;

e Devem ser higienizadas, periodicamente, as grelhas e colmeéias do sistema de exaustdo da
cozinha;

e A higienizagdo do refeitorio sera de responsabilidade da CONTRATADA, inclusive a
manutencdo das condic¢des de higiene durante todo o processo de distribuicao das refei¢es aos
comensais.

e A CONTRATADA devera instalar saboneteiras e papeleiras em pontos adequados, quando
necessario e abastecé-los, com produtos préprios e adequados a higienizag¢do das méaos.

O quadro, apresentado a seguir, exemplifica e especifica os procedimentos basicos de boas préaticas
de higienizacdo que deverdo ser seguidos pela Contratada nos processos operacionais de
higienizagdo na Unidade.

LOCAL FREQUENCIA PRODUTOS
) Diariamente e sempre  que | Detergente caustico e hipoclorito de
Pisos e ralos . A :
necessario sodio a 200 ppm de cloro ativo

Detergente neutro e hipoclorito de

Azulejos Diario e mensal s6dio a 200 ppm de cloro ativo

Mensalmente ou de acordo com a

Janelas, portas e telas .
necessidade

Detergente neutro

Luminarias, . .

: , Detergente neutro e hipoclorito de
interruptores, tomadas e | De acordo com a necessidade 0 .

teto sodio a 200 ppm de cloro ativo

Detergente neutro e hipoclorito de
Ap0s utilizacdo sodio a 200 ppm de cloro ativo ou
alcool a 70%

Bancadas e mesas de
apoio

Detergente neutro e hipoclorito de

Tubulagbes externas Bimestral s6dio a 200 ppm de cloro ativo

. Mensal ou conforme a natureza das | Esgotamento, desengordurante
Caixa de gordura L 27
atividades proprio
Tubulagdes internas Semestral Desengraxante e desencrustante
L o Diariamente e conforme a|Detergente neutro e desinfetante
Sanitarios e vestiarios . .
necessidade clorado a 200 ppm de cloro ativo

¢) Higienizacao dos Equipamentos e Utensilios
Todos os equipamentos, utensilios ou materiais deverdo ser higienizados diariamente, ap6s 0 uso e
semanalmente, com detergente neutro, desencrustante, quando for o caso, ou material adequado
para esses fins. O enxague final devera ser feito com hipoclorito de sddio a 200 PPM de cloro ativo.
e As loucas, talheres, bandejas deverdo ser higienizados na maquina de lavar com detergente
sanitizante proprio, secante e alcool a 70°C.

e Os equipamentos e utensilios, carrinhos de transporte e de distribuicdo deverdo ser polidos,
diariamente.

e As panelas, placas de aluminio, tampas, bandejas, sempre que estiverem amassadas deveréo ser
substituidos a fim de evitar incrustacfes de gordura e sujidade.
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e Os utensilios, equipamentos e o local de preparacdo dos alimentos deverdo estar rigorosamente
higienizados antes e apds a sua utilizacdo. Deve ser utilizado detergente neutro e apds enxagie
pulverizar com uma solucédo de hipoclorito de sddio a 200 ppm de cloro ou &lcool a 70°.

e Apdbs o processo de higienizacdo, os utensilios e equipamentos devem permanecer cobertos
com filme ou saco plastico transparente em toda a sua extensdo ou superficie.

e  N&o permitir a presenca de animais domesticos na area de servico ou nas imediagoes.
e Remover o lixo em sacos plasticos duplos e resistentes, sempre que necessario.

e Utilizar pano de limpeza de boa qualidade como do sistema ‘“crosshatch”. Devera ser
desprezado apo6s sua utilizacao.

O quadro, apresentado a seguir, exemplifica e especifica os procedimentos basicos de boas préaticas
de higienizacdo que deverdo ser seguidos pela Contratada nos processos operacionais de

higienizagdo na Unidade.

EQUIPAMENTOS E o

UTENSILIOS FREQUENCIA PRODUTOS

Loucas, talheres, bandejas,

baixelas (lavagem | Apds o uso Detergente sanitizante, secante e alcool 70°GL
mecanica)

Placas, formas, - assadeiras, . Detergente neutro e desinfetante clorado a 200
etc ApOs 0 uso

(lavagem manual)

ppm e alcool 70°GL

Maquina de lavar

Diaria e semanal

Detergente neutro

Desincrustante e desinfetante clorado a 200

Fritadeira Diéria e ap6s 0 uso ,
ppm de cloro ativo
) Desencrustante e desinfetante clorado a 200
Chapa Apobs 0 uso .
ppm de cloro ativo
Fogéo Diério e ap6s 0 uso | Desencrustante
Forno Diéario e apds 0 uso | Desencrustante
Carrinhos de transporte em| ., . , Detergente neutro, desinfetante clorado a 200
Diério e apds 0 uso :
geral ppm de cloro ativo
Placas de corte de . Detergente neutro, desinfetante clorado a 200
- Apobs o uso .
polietileno ppm de cloro ativo

Maquinas (moedor de carne,
cortador de frios,

Detergente neutro, desinfetante clorado a 200

ligtidificadores, batedeiras, | Apds 0 uso )
) ppm de cloro ativo
amaciador de carnes e
outros)
. . Detergente neutro e desinfetante clorado a 200
Refresqueira ApOs 0 uso .
ppm de cloro ativo
Balancas Antes e ap0s 0 uso | Desinfetante clorado a 200 ppm de cloro ativo
Geladeiras e Cémaras | ., . Detergente neutro, desinfetante clorado a 200
S Diéaria e semanal .
Frigorificas ppm de cloro ativo
Diario, semanal e |Detergente neutro, desinfetante clorado a 200
Freezer )
mensal ppm de cloro ativo
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Semanal ou antes se

Prateleiras de apoio Desinfetante clorado a 200 ppm de cloro ativo

necessario

Estrados Mensal Desinfetante clorado a 200 ppm de cloro ativo

Caixas de polietileno e|~... Detergente neutro, desinfetante clorado e
Diério e semanal

grades desencrustante

Exaustdo (colméias, coifas) Desencrustante, detergente  neutro e
Semanal .

telas desinfetante clorado

- . Diario, no inicio de [Sacos plésticos, desencrustante, detergente

Depdsito de lixo o L .

cada turno caustico e quaternario de aménio a 4000 ppm

a) Embalagens

Deverdo ser lavadas em agua corrente, antes de serem armazenados sob refrigeracdo (sacos de leite
e garrafas). E devera ser identificado quanto a composicdo do produto, data de fabricacéo, lote, data
de validade, nome do produto.

e) Controle Integrado de Pragas

Realizar desinsetizacdo e desratizacdo mensalmente, e sempre que houver necessidade, nas areas
internas e externas do SND, e copas, sem 6nus ao Contratante e no caso de ineficacia, compromete-
se a repetir a desinsetizacdo. Os produtos utilizados deverdo apresentar registro no Ministério da
Salde e ser de boa qualidade. A Contratada devera apresentar um cronograma referente a
programacao dos referidos servicos.

f) Controle Bacterioldgico

Deverdo ser coletadas diariamente pela Contratada, amostras de todas as preparacfes fornecidas
aos servidores, as quais deverdo ser armazenadas em temperaturas adequadas por 72 (setenta e
duas) horas, obedecendo aos critérios técnicos adequados para colheita e transporte das amostras.

Encaminhar mensalmente ou conforme solicitacdo da CONTRATANTE, amostras de alimentos ou
preparacdes servidas aos comensais para analise microbiologica, a fim de monitorar o0s
procedimentos higiénicos e a qualidade dos insumos. Estas amostras devem ser colhidas na
presenca de eTécnicos do Contratante, responsabilizando-se (a Contratada) pelo custo dos exames
realizados e comprometendo-se a entregar os resultados assim que estiverem disponiveis. Nos casos
de suspeita de toxi-infecgdes de origem alimentar, as amostras dos alimentos suspeitos deverao ser
encaminhadas imediatamente para andlise microbioldgica, de acordo com a solicitagdo do
Contratante.

Caso a contratante solicite, a contratada devera providenciar outros tipos de exames que Sejam
necessarios para manter a qualidade de todas as preparacdes realizadas.

O Laboratorio sera de livre escolha da Contratada, porém o mesmo devera ser especializado nessa
area, a fim realizar as analises microbioldgicas e fisicas quimica dos alimentos, sendo
posteriormente, os resultados encaminhados ao Servigo de Nutricdo e Dietética do Contratante para
avaliagéo.

7. BOAS PRATICAS AMBIENTAIS — ESPECIFICAS
Uso Racional da Agua
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a) Colaborar com as medidas de reducdo de consumo e uso racional da dgua, cujos encarregados
devem atuar como facilitadores das mudancas de comportamento de empregados da
CONTRATADA, esperadas com essas medidas;

b) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de equipamentos e complementos
que promovam a reduc¢do do consumo de agua;

c) ldentificar pontos de uso/habitos e vicios de desperdicio de agua:

c.1) Na identificacdo das atividades de cada ponto de uso,0s empregados devem ser treinados e
orientados sistematicamente contra habitos e vicios de desperdicio,conscientizando 0s
empregados sobre atitudes preventivas.

c.2) Estéo proibidas as seguintes agdes/atitudes:

Colocar folhas e vegetais de molho em vasilhame com agua, durante sua lavagem, ficando a
torneira aberta durante o tempo todo, quando da lavagem das folhas/legumes uma a uma.

Manter torneira aberta com bacia embaixo, transbordando dgua e sem empregado naquele
ponto de uso.

Executar operacdes de lavar e descascar batatas simultaneamente, mantendo a torneira aberta
enguanto executa a segunda tarefa (descascar).

Limpar aves e carnes numa vasilha cheia de agua e mantendo a torneira jorrando sobre a
vasilha.

Ao executar limpeza do interior de vasilhame, € comum o empregado encher a vasilha de
agua completamente.

Interromper algum servico, para fumar, conversar ou por outro motivo, mantendo a torneira
aberta.

Realizar descongelamento de polpas de frutas com a torneira aberta por longo periodo,
diretamente sobre as embalagens.

Deixar carnes salgadas, 24 horas dentro de uma cuba,com a torneira aberta para retirada do
sal.

Retirar as crostas dos paneldes/caldeirdes enchendo de agua até a borda.

c.3) Devem ser adotados procedimentos corretos com o uso adequado da agua, que utilizam a
agua com economia/sem desperdicio e sem deixar de garantir a adequada higienizacdo do
ambiente, dos alimentos e utensilios, bem como dos empregados.

1. Lavagem de folhas e legumes:

Desfolhar as verduras; separar as folhas e desprezar as partes estragadas, sempre com a
torneira fechada ou iniciar a lavagem quando, no caso de verduras, todo o lote estiver
desfolhado;

Lavar em &gua corrente escorrendo os residuos;

Desinfetar em cuba especifica ou em monobloco exclusivo, imergindo os alimentos em
solucéo clorada a 200 ppm por 20 minutos.( 1 colher de sopa de 4gua sanitaria a 2,0-2,5%
em 1 litro de 4gua potavel-min.100 e ma.250 ppm);

Monitorar a concentragdo de cloro. Nao deve estar inferior a 100 ppm;
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- Monitorar a turvacdo da solucéo e a presenca de residuos;

- Enxugar em cuba especifica ou monobloco exclusivo com &gua potavel ou em solucéo de
agua ou vinagre a 2% (2 colheres de sopa para 1 litro de agua potavel);

- Picar,quando necessério,observando rigorosamente as condi¢cdes de higiene(méao,luvas
descartaveis e utensilios/equipamentos desinfetados).

1. Manter a torneira fechada quando:

- Desfolhar verduras e hortalicas;

- Descascar legumes e frutas;

- Cortar carnes, aves, peixes, etc;

- Ao limpar os utensilios: panel6es,bandejas etc;

- Quando interromper o trabalho, por qualquer motivo.
2. Outras praticas:

- Adotar redutores de vazdo em torneiras (arejadores), pois sdo dispositivos que contribuem
para a economia de 4gua, em torno de 25%,

- Utilizar bocais de torneira com chuveiros dispersantes, que aumentam a area de contato dos
legumes, frutas e, principalmente, das folhosas, diminuindo assim o desperdicio;

- N&o encher os utensilios de agua para ensaboar, usar pouca agua e somente a quantia
necessaria de detergente;

- Na&o utilizar agua para descongelar alimentos;

- Ao limpar os utensilios: panel6es, bandejas, etc., utilizar espatula para remocao da crosta e
escova ndo abrasiva;

- Jogar os restos ao lixo.

Eficiéncia Energética

a) A aquisicdo de equipamentos consumidores de energia devera ser realizada de modo que o bem a
ser adquirido apresente o melhor desempenho sob o ponto de vista de eficiéncia energética (artigo
8° do Decreto 45.765, de 20/04/2001);

b) Devem ser verificados na aquisi¢do de equipamentos ,quando possivel,o selo PROCEL-Programa
Nacional de Conservacdo de Energia Elétrica e o selo INMETRO - Instituto Nacional de
Metrologia, Normalizagédo e Qualidade Industrial;

c) Toda instalagdo (elétrica, gas, vapor etc.) realizada nas dependéncias da CONTRATANTE deve
seguir as normas do INMETRO- Instituto Nacional de Metrologia, Normalizacdo e Qualidade
Industrial e os padrées internos estabelecidos para seu adequado funcionamento;

d) Verificar periodicamente os sistemas de agquecimento e refrigeracdo. A formacdo de chamas
amareladas, fuligem nos recipientes e gelo podem ser sinais de mau funcionamento dos
equipamentos, manutencéo inadequada ou utilizacdo de combustivel de méa qualidade.

e) Verificar para que haja boa dissipacéo de calor e economia de energia elétrica, ventilacdo o local
de instalacéo e a inexisténcia de sujeira no condensador do sistema de refrigeracao.
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f) Verificar o local da instalacdo dos sistemas de aquecimento para que as correntes de ar nao
apaguem as chama.

g) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo de produtos e equipamentos que
apresentem eficiéncia energética e reducao de consumo;

h) Desligar as luzes dos ambientes ndo ocupados e acender apenas as luzes necessarias;

1) Comunicar ao Controlador sobre os equipamentos com mau funcionamento ou danificados como
lampadas queimadas ou piscando, zumbido excessivo em reatores de luminarias e mau
funcionamento de instala¢Oes energizadas;

J) Sugerir, a CONTRATANTE ou diretamente a CIRE, locais e medidas que tenham a possibilidade
de reducdo do consumo de energia, tais como: desligamento de sistemas de iluminacéo, instalacéo
de interruptores, instalacdo de sensores de presenca, rebaixamento de luminarias etc;

K) Realizar verificacGes e, se for o caso, manutencGes periddicas nos seus aparelhos elétricos,
extensdes etc. Evitar ao maximo o uso de extensdes elétricas;

I) Repassar a seus empregados todas as orientacBes referentes a reducdo do consumo de energia
fornecidas pela CONTRATANTE;

m) A CONTRATADA deve desenvolver junto a seus empregados programas de racionaliza¢do do
uso de energia;

Reducdo de Producao de Residuos Alimentares e Melhor Aproveitamento dos Alimentos

a) O Técnico Responsavel da CONTRATADA, sempre que possivel, devera adequar na
formulacdo dos cardapios a pratica de reutilizacdo de partes ndo convencionais de alimentos,
propiciando uma maior economia de alimentos, uma melhoria na qualidade da alimentacdo e
diminuindo a producdo de residuos alimentares.

(a.1) Na formulacdo do cardépio diario, observada a sazonalidade de alguns alimentos, devera ser
observada todas as possibilidades de aproveitamento dos géneros alimenticios, desde o prato
principal, seus acompanhamentos/guarnicées, sucos e sobremesas.

b) O Técnico Responsavel da CONTRATADA devera evitar desperdicios de géneros
alimenticios,que podem ser aplicados na formulacdo de refeicbes que utilizam partes néo
convencionais de alimentos,desde que atendam as necessidades nutricionais diarias recomendadas;

c) Enriquecer os Cardapios com as idéias de ndo ao desperdicio de géneros alimenticios,
observando a manutencdo de equivaléncia minima de necessidades nutricionais diarias
recomendadas; com isso reduzindo desperdicios,reduzindo producdo e destinacdo de residuos
alimentares,aumentando o nutrimento das refei¢des,reduzindo os custos etc;

d) O Técnico Responsavel da CONTRATADA devera procurar estabelecer diariamente consumos
das partes ndo convencionais dos alimentos que gerem esses beneficios;

e) O Técnico Responsavel da CONTRATADA deverd privilegiar,quando da confeccdo dos
cardapios,os produtos alimenticios da época, levando em conta a sazonalidade dos insumos,
devendo ainda submeter a CONTRATANTE a aprovacao de tais substituicoes;

f) As refeicBes que utilizam partes ndo convencionais de alimentos deverdo compor os cardapios
submetidos a apreciacdo da CONTRATANTE, para sua anuéncia e aprovacdo, com antecedéncia
minima de 15(quinze) dias de sua utilizag&o;
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g) Para preservar o valor nutritivo, alguns cuidados sdo indispensaveis na hora do preparo de
hortaligas e frutas, como por exemplo:

- Lave bem as hortalicas e frutas inteiras em agua corrente. No caso de verduras, lave folha por
folha e, para legumes e frutas, use uma escovinha;

- Cologue, em seguida, em uma vasilha de vidro ou louca com agua e cloro. Para o preparo de
agua com cloro utilize uma colher (sopa) de hipoclorito de sddio a 2,5% para cada litro de agua.
Deixe as hortalicas e frutas nesta &gua por 30 minutos.

- Obs: Nunca as deixe de molho depois de cortadas ou descascadas.

- Ao descasca-las ndo retire cascas grossas. Sempre que possivel, cozinhe hortalicas ou frutas
com casca,de preferéncia inteiras;

- Na&o as corte com faca de ferro, mas sim, de aco inoxidavel e pouco antes de serem utilizadas;

- Cozinhe as hortalicas apenas o tempo suficiente para que figuem macias, em pouca agua até
abrir fervura ou simplesmente refogue-as;

- Cozinhe em panela destampada as hortalicas com cheiro forte, como repolho, couve-flor e
brécolis, bem como suas folhas e talos.

Programa de Coleta Seletiva de Residuos Solidos

a) Colaborar de forma efetiva no desenvolvimento diario das atividades do programa interno de
separacgdo de residuos sélidos caso ja implantados nas areas da CONTRATANTE, em recipientes
para coleta seletiva nas cores internacionalmente identificadas;

b) Quando implantado, pela CONTRATANTE, Programa de Coleta Seletiva de Residuos Sélidos,
esta devera observar as seguintes regras:

1) MATERIAIS NAO RECICLAVEIS

Sdo todos os materiais que ainda ndo apresentam técnicas de reaproveitamento e estes sdo
denominados REJEITOS, como: lixo de banheiro: papel higiénico; lengo de papel; e outros como:
ceramicas, pratos, vidros pirex e similares; trapos e roupas sujas; toco de cigarro; cinza e ciscos —
que deverdo ser segregados a acondicionados separadamente para destinacdo adequada; acrilico;
lampadas fluorescentes — sdo acondicionadas em separado; papéis plastificados, metalizados ou
parafinados; papel carbono e fotografias; fitas e etiquetas adesivas; copos descartaveis de papel;
espelhos, vidros planos, cristais; pilhas — sdo acondicionadas em separado e enviadas para
fabricante.

2) MATERIAIS RECICLAVEIS

Para os materiais secos reciclaveis, devera ser seguida a padronizacdo internacional para a
identificacdo, por cores, nos recipientes coletores (VERDE para vidro, AZUL para papel,
AMARELO para metal, VERMELHO para plastico e BRANCO para lixo ndo reciclavel).

Deverdo ser disponibilizados pelo CONTRATANTE recipientes adequados para a coleta seletiva:
. vidro (recipiente verde)

. pléstico (recipiente vermelho)

. papéis secos( recipiente azul)

. metais (recipiente amarelo)
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¢) Quando implantadas pela CONTRATANTE operacdo de compostagem/fabricacdo de adubo
organico, a CONTRATADA deverd separar os residuos organicos (residuos alimentares) e
encaminha-los posteriormente para as referidas operacdes, de modo a evitar a sua disposicdo em
aterro sanitario.

d) Otimizar a utilizacdo de sacos de lixo cujo fornecimento € de sua responsabilidade, adequando
sua disponibilizacdo quanto a capacidade e necessidade, esgotando dentro do bom senso e
razoabilidade o seu volume atil de acondicionamento, objetivando a reducdo da destinacdo de
residuos solidos.

Produtos Biodegradaveis
a) Manter critérios especiais e privilegiados para aquisicdo e uso de produtos biodegradaveis;

b) Utilizar racionalmente os saneantes domissanitarios cuja aplicacdo nos servigos devera
observar regra basilar de menor toxicidade, livre de corantes e reducdo drastica de hipoclorito de
sodio;

c) Manter critérios de qualificacdo de fornecedores levando em consideracdo as acdes ambientais
por eles realizadas;

d) Observar, rigorosamente, quando da aplicacdo e/ou manipulacdo de detergentes e seus
congéneres,no que se refere ao atendimento do artigo 67, do Decreto n® 79.094 de 05 de janeiro de
1977, as prescri¢cdes da Resolucdo Normativa n° 1, de 25 de outubro de 1978, cujos itens de controle
e fiscalizagdo por parte das autoridades sanitarias e da CONTRATANTE, sdo os Anexos da referida
Resolucdo: ANEXO | — Lista das substancias permitidas na Elaboracdo de Detergentes e demais
Produtos Destinados a Aplicacdo em objetos inanimados e ambientes; ANEXO Il — Lista das
substancias permitidas somente para entrarem nas composicGes de detergentes profissionais;
ANEXOIIl — Especificagdes e; ANEXO IV — frases de Adverténcias para detergentes e seus
congéneres;

e) Recomenda-se que a CONTRATADA utilize produtos detergentes de baixas concentracdes e
baixos teores de fosfato.

Controle da Poluicéo Sonora

Para os equipamentosque gerem ruido no seu funcionamento, observar a necessidade de Selo Ruido,
como forma de indicagdo do nivel de poténcia sonora, medido em decibel-dB(A), conforme
Resolugdo CONAMA n°020, de 07 de dezembro de 1994, em face do ruido excessivo causar
prejuizo a saude fisica e mental, afetando particularmente a audicdo; a utilizacdo de tecnologias
adequadas e conhecidas permite atender as necessidades de reducédo de niveis de ruido.

Destinacéo Final de Residuos de 6leos Utilizados em Frituras e Coccdes

Em conformidade com a Lei 12.047, de 12.9.2005 e objetivando minimizar impactos negativos
ocasionados pela deposicdo de residuo de 6leo comestivel,diretamente na rede de esgotos , a
Contratada devera implantar e manter programas voltados a reciclagem de 6leo comestivel,tais
como destinagdo a entidades e/ou organizacgdes assistenciais que comprovadamente efetivem o
reaproveitamento do Oleo para a producéo de sabao,etc.
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‘ 8. OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DA CONTRATADA

A CONTRATADA responsabilizar-se-a integralmente pelo servi¢o a ser prestado nos termos da
legislagcdo vigente, pela operacionalizagcdo, preparo e distribuicdo das refeigdes, observado o
estabelecido nos itens a seguir:

8.1. EQUIPE DE TRABALHO

e Designar, por escrito, no ato do recebimento da autoriza¢do de servigos, preposto para tomar as
decisdes compativeis com o0s compromissos assumidos e com poderes para resolucdo de
possiveis ocorréncias durante a execucdo do contrato;

e Manter quadro de pessoal técnico, operacional e administrativo em nUmero necessario e
suficiente para atender o cumprimento das obrigagdes assumidas; na auséncia de funcionéria,
da mesma funcdo da CONTRATANTE, a funcionaria da CONTRATADA assumira as mesmas
atribuicdes.

e Apresentar a Contratante, quando exigidos, comprovante de pagamento de salarios, apdlices de
seguro contra acidentes de trabalho, quitacdo de suas obrigacdes trabalhista e previdenciarias
relativas aos empregados que estejam ou tenham estado a servico da Contratante, por forga
deste contrato;

e Manter os empregados dentro de padrdo de higiene recomendado pela legislacdo vigente,
fornecendo uniformes, paramentacdo e equipamentos de protecdo individual especificos para o
desempenho de suas fungdes;

e Comprovar a entrega de equipamentos de protecdo individual (EPI) aos funcionérios sendo que
a relacdo devera conter nome e a funcdo do favorecido e a especificacdo do equipamento
destinado a cada um;

e Proporcionar a seus empregados, condicdes necessarias para a realizacdo dos servigos,
fornecendo-lhes os equipamentos e materiais adequados a natureza das tarefas desenvolvidas;

e Promover treinamentos periodicos especificos, tedricos e praticos de toda a equipe de trabalho,
por meio de programa de treinamento destinado aos empregados operacionais, administrativos
e técnicos, abordando os aspectos de higiene pessoal, ambiental, dos alimentos, técnicas
culinarias e, obrigatoriamente, a prevencdo de acidentes de trabalho e combate a incéndio,
biosseguranca, apontando a pauta administrada com lista de presenca assinada pelos
funcionarios e periodicidade em que sera realizado,apresentando cronograma a Contratante;

e Manter a qualidade e uniformidade no padréo de alimentacdo e do servigo, independentemente
das escalas de servico adotadas;

e Fazer seguro de seus trabalhadores contra riscos de acidentes de trabalho, responsabilizando-se
pelas prescrigcdes e encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e comerciais, resultantes da
execucgéo do contrato;

e Responsabilizar-se por eventuais paralisacbes do servico, por parte de seus empregados,
garantindo a continuidade dos servicos contratados, sem repasse de qualquer Onus a
Contratante;

e Cumprir as posturas do municipio e as disposicdes legais, Estaduais e Federais que se
relacionem com a prestacao de servicos, objeto deste contrato. (ANEXO 1-3)
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Funcionarios da contratada deverdo, em qualquer eventualidade ou intercorréncia ocorrida com
funcionarios da contratante (que exercam a mesma funcdo que o substituto), estar em namero
suficiente para realizar as atividades pertinentes.

s TRANSPORTE: A CONTRATADA deverda manter rigorosamente as condi¢cfes higiénicas
dos veiculos de transporte e a existéncia de Certificado de Vistoria do veiculo.

8.2. PADRAO DE ALIMENTACAO

Cardapios

Elaborar cardapios diarios, semanal, quinzenal ou mensal completos funcionarios, submetendo
a apreciacdo do CONTRATANTE, com antecedéncia minima de 15 dias de sua utilizaco;

Fornecer diariamente o cardapio completo para fixacdo em local visivel ao atendimento nas
dependéncias do Contratante;

Apresentar por escrito e com justificativas, alteracdo de cardapio ja aprovado, e sé efetuar esta
alteracdo caso a mesma seja aprovada pela Contratante;

e Aceitar a solicitacdo da CONTRATANTE de alterar o cardapio ja aprovado,com as devidas
justificativas, até 48 horas antes do preparo.

Aquisicdo, recebimento, armazenamento e controle de estoque

Responsabilizar-se pelas despesas relativas aos géneros alimenticios, mercadorias, produtos de
limpeza, conservacdo e higiene pessoal, taxas, impostos bem como de &gua para o preparo de
refeicbes e limpeza, em caso de falta na rede publica, e demais encargos necessarios a execucao
dos servicos;

Executar o controle dos géneros e de produtos alimenticios utilizados, quanto a qualidade,
estado de conservacdo, acondicionamento, condicGes de higiene, transporte, recebimento,
armazenamento, pré-preparo e preparo, coccdo e distribuicdo, observadas as exigéncias
vigentes (CVS 5/13);

Apresentar listagem de seus fornecedores, marcas e/ou fichas técnicas e/ou amostras dos
produtos utilizados quando solicitado para analises técnica e sensorial peloContratante;

Utilizar somente géneros alimenticios, materiais, utensilios e outros de primeira qualidade, em
bom estado de conservacao e livres de contaminacao;

Manter seus estoques de matéria prima em nivel seguro, compativel com as quantidades “per
capitas” estabelecidas no presente contrato e com a periodicidade das entregas;
responsabilizando-se pelo controle de qualidade, observando prazos de validade e datas de
vencimento e comprometendo-se a ndo utilizar nenhum alimento fora do prazo de validade
indicado ou com alteracdes de caracteristicas, ainda que dentro da validade;

Providenciar géneros alimenticios pereciveis ou ndo, utensilios e outros produtos, que nao
sejam comumente utilizados na Unidade, mas de habito do paciente e necessario a sua
recuperacdo, conforme solicitacdo da Contratante e sem 6nus adicional a mesma;

Programar o recebimento de géneros alimenticios em horérios administrativos que néo
coincidam com os horéarios de distribuicdo das refeigdes e/ou saida de lixo até o local
apropriado, cedido pela Contratante;
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Realizar o controle de temperatura no recebimento de géneros alimenticios, de acordo com o
critério estabelecido pela Portaria CVS N°05/, do Centro de Vigilancia Sanitaria do Estado de
Séo Paulo;

Estabelecer controle de qualidade e quantidade de materiais descartaveis e produtos de limpeza
e industrializados, a fim de evitar a falta dos mesmos, ocasionando transtorno ao servico;

Armazenar convenientemente os géneros alimenticios de forma a evitar a sua deterioracdo e
perda parcial ou total de valor nutritivo, a mudanca de caracteristicas organolépticas, ou riscos
de contaminagdo de qualquer espécie.

Estocar em separado, 0s géneros e produtos alimenticios dos demais materiais de consumo;
Garantir a alimentacdo condicdes higiénico-sanitarias adequadas;

Preparar e distribuir as refeicdes com o mesmo padrdo de qualidade, quantidade e mesmos
procedimentos durante os finais de semana e feriados.

Preparo e distribuicéo

Observar os horarios estabelecidos para fornecimento de refeicdes.

Executar o preparo das refeicbes em todas as etapas, observando as técnicas culinérias
recomendadas, nos padrdes de higiene e segurancga e no que couber a Portaria CVS-5/13;

Manter os alimentos ndo consumidos de imediato apds o preparo a temperatura superior a 65°C
(10°C para saladas e sobremesas) até 0 momento de serem servidos;

Manter em temperaturas recomendadas, os alimentos em preparacdo e/ou prontos para
distribuicdo em recipientes tampados ou cobertos com fita filme;

Efetuar a higienizacdo dos alimentos, principalmente vegetais crus em processo de desinfeccéo
em solucdo clorada e conservar sob refrigeracdo até o0 momento da distribuicao;

Utilizar agua potavel e filtrada para diluicdo de sucos;

Manter os alimentos em preparacdo ou prontos, utensilios e equipamentos sempre cobertos com
tampas ou filmes plasticos transparentes;

Entregar porcbes de todas as refeicOes elaboradas a contratante para degustacdo (em local
estipulado pela CONTRATANTE) com a devida antecedéncia, devendo realizar imediatamente
alteracfes ou substituicdo das preparacGes ou alimento que se apresentarem improprios para
consumo pelo Técnico Responsavel da Contratante;

Responsabilizar-se pela qualidade dos alimentos fornecidos, inclusive perante as autoridades
sanitarias competentes, suspendendo o consumo e substituindo por outros sempre que houver
suspeita de deterioracdo ou contaminacdo dos alimentos in natura ou preparados,
providenciando, de imediato, 0 encaminhamento para analise microbiolégica;

Supervisionar a qualidade, a apresentacdo, as condi¢des de temperatura das refeicdes
fornecidas, estabelecidas pela Contratante;

Observar a aceitacdo das preparacfes servidas, no caso de haver rejeicdo por parte dos
comensais, exclui-las dos cardapios futuros;
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Desprezar, ap0s cada refei¢éo as sobras de alimentos; salientando que eventuais reservas devem
ser acondicionadas no maximo por 60 minutos, de acordo com a CVS 05/13;

Comprovar o uso das quantidades de alimentos previstas no presente contrato, através de
documentos e/ou procedimentos de pesagem sempre que solicitado, bem como custo total
(custo fixo e variavel), quando solicitado pela CONTRATANTE.

Coletar amostras de todas as refei¢cdes preparadas, que deverdo ser devidamente acondicionadas
em recipientes esterilizados e lacrados, mantendo-as sob-refrigeracdo adequada pelo prazo de
72(setenta e duas) horas para eventuais analises laboratoriais conforme CVS 05/2013;

Manter o registro das medicdes realizadas em todo o processo de operacionalizacdo dos
alimentos (controle de temperatura) em planilhas préprias e de facil acesso ao Contratante.

Encaminhar mensalmente ou conforme solicitacdo do Contratante, amostras de alimentos ou
preparacOes servidas aos pacientes para analise microbioldgica, a fim de monitorar os
procedimentos higiénicos e a qualidade dos insumos, Estas amostras deverdo ser colhidas na
presenca de Técnicos da Contratante, responsabilizando-se (a Contratada) pelo custo dos
exames realizados e comprometendo-se a entregar os resultados assim que estiverem
disponiveis. Nos casos de suspeita de toxi-infecches de origem alimentar, as amostras dos
alimentos suspeitos deverdo ser encaminhadas imediatamente para analise microbioldgica, de
acordo com a solicitagdo da Contratante;

Elaborar e implementar dentro de 30 (trinta) dias ap6s o inicio da prestacdo de servigos, 0
Manual de Normas de Boas Préaticas de Elaboracdo de Alimentos e Prestacdo de Servicos
especificos da Unidade, conforme Portaria CVS 5/13da Secretaria de Estado da Saude .

Entregar 01 copia dos Manual Técnico acima citado (Manual de Boas Praticas) ao Contratante,
dentro de no maximo 30 dias, ap6s o inicio da vigéncia do contrato, procedendo
periodicamente, a revisdo e atualiza¢do anual dos mesmos;

8.3. HIGIENIZACAO

Atender o que dispde a Portaria CVS-5/13 referente ao “Regulamento Técnico sobre os
Pardmetros e Critérios para o Controle Higiénico-Sanitarios em Estabelecimento de
Alimentos”;

Manter absoluta higiene no recebimento, armazenamento, manipulacdo, preparo e distribuicéo
dos alimentos;

Manter os utensilios, equipamentos e os locais de preparacdo dos alimentos, rigorosamente
higienizados, antes e ap0s sua utilizacdo, com uso de produtos registrados no Ministério da
Saude;

Proceder a higienizacao e desinfeccdo de pisos, ralos, paredes, janelas, inclusive area externa
(local de recebimento de géneros e materiais), das suas dependéncias vinculadas ao servico,
observadas as normas sanitarias vigentes e boas praticas;

Implantar o controle integrado de pragas, procedimentos de prevencéo e eliminacéo de insetos e
roedores em todas as dependéncias dos servicos de nutricao.

Realizar por meio de empresa devidamente habilitada nos termos da portaria CVS-9/2000,
controle integrado de pragas na periodicidade recomendada pelos 6rgdos reguladores da
matéria pertinente;
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Exercer o controle de qualidade de produtos para higienizacdo e outros materiais de consumo
necessarios, observando o registro nos 6rgdos competentes e de qualidade comprovada;

Proceder a periddica higienizagdo e desinfeccdo dos pisos, paredes, equipamentos e utensilios
das dependéncias utilizadas na prestagcdo dos servigos ( cozinha) dentro das normas sanitarias
vigentes;

Supervisionar diariamente a higiene pessoal e a limpeza dos uniformes de seus empregados;

Realizar a higienizacdo dos alimentos, principalmente vegetais crus e frutas, pelo processo de
desinfeccéo de solucgéo clorada de acordo com as normas vigentes.

8.4. SEGURANCA, MEDICINA E MEIO AMBIENTE DO TRABALHO.

Submeter-se as normas de seguranca recomendadas pelo Contratante e legislacdo especifica,
qguando do acesso as suas dependéncias;

Obedecer na execucdo e desenvolvimento do seu trabalho, as determinagdes da Lei n°® 6.514, de
22 de dezembro de 1977, regulamentada pela Portaria n.° 3.214, de 08 de junho de 1978, do
Ministério do Trabalho e suas alteracdes, além de normas e procedimentos internos do
Contratante, relativos a engenharia de seguranca, medicina e meio ambiente do trabalho, que
sejam aplicaveis a execucao especifica da atividade;

Apresentar copia, quando solicitada, dos Programas de Controle Médico de Saude Ocupacional
- PCMSO e de Prevencdo dos Riscos Ambientais - PPRA, contendo, no minimo, os itens
constantes das Normas Regulamentadoras N° 07 e 09, respectivamente, da Portaria no 3.214, de
08 de junho de 1978, do Ministério do Trabalho e da Previdéncia Social, conforme determina a
Lei Federal N ©6.514, de 22 de dezembro de 1977;

Instalar e manter os Servigos Especializados em Engenharia de Seguranca e em Medicina do
Trabalho (SEESMT) e Comisséo Interna de Prevencdo de Acidentes - CIPA, considerando o
numero total de trabalhadores nos servicos, para o fiel cumprimento da legislacdo em vigor.

85. SITUACOES DE EMERGENCIA

Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para
situacdes emergenciais, tais como: falta d’4gua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a continuidade dos servigos estabelecidos no
presente Projeto Basico.

Responsabilizar-se pelo abastecimento de agua potavel necessaria ao preparo das refeigdes e
higienizacdo em geral, em caso de falta da mesma na rede publica de abastecimento, sem
qualquer 6nus para o Contratante.

8.6. SUPLEMENTARES

Manter, durante toda a execugdo do contrato, em compatibilidade com as obrigagdes
assumidas, todas as condig¢des que culminaram em sua habilitagdo e qualificacdo na fase da
licitacdo;

Utilizar veiculos de transporteespecificos, adequados e movidos a combustiveis que causem
menor impacto ambiental, visando a reducéo efetiva de emissdes poluidoras a atmosfera. Para
tanto, os veiculos envolvidos no transporte, apoio e supervisdo dos servigos deverdo ser
preferencialmente movidos a alcool ou gés natural veicular (GNV).
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Reparar, corrigir, remover ou substituir, as suas expensas, no total ou em parte, as refeicdes
fornecidas, em que se verificarem vicios, defeitos ou incorrecdes resultantes da execucdo dos
servigos ou de materiais empregados;

Fornecer sempre que solicitado, os documentos e informacGes necessarias para a apropriacao
da méo de obra e registro de servicos, estatisticas de consumo e de restos de alimentos,
demonstrativos de custos e quaisquer outras informacdes para instruir estudos, analises e
pesquisas do Contratante;

Responsabilizar-se expressamente pelos encargos trabalhistas, previdenciarios, fiscais e
comerciais resultantes da execucao deste contrato, sem 6nus para o Contratante;

Manter planejamento de esquemas alternativos de trabalho ou planos de contingéncia para
situacBes emergenciais, tais como: falta de agua, energia elétrica/gas, vapor, quebra de
equipamentos, greves e outros, assegurando a manutencdo do atendimento adequado;

Prever as situacdes de contingéncia (reforma, desinsetizacdo da cozinha do CONTRATANTE,
greve, etc) e produzir, refeigcdes e dietas para o atendimento do objeto deste contrato de forma a
ndo haver solucéo de continuidade na distribuicdo das refei¢Ges e dietas contratadas;

Reexecutar servigcos sempre que solicitado pelo Contratante, quando estiverem em desacordo
com as técnicas e procedimentos aplicaveis aos mesmos;

Comunicar a Contratante, sempre que ocorrerem quaisquer mudancas no Contrato Social da
Empresa, ap0s a assinatura deste Contrato, devendo encaminhar através de Oficio, coOpia
autenticada do instrumento de alteracdo, devidamente protocolado pelo érgdo fiscalizador
competente;

Comprovar a regularidade das obrigacGes previdenciarias durante todo o periodo de execu¢do
do Contrato (Lei Federal N° 8212/91). Encaminhar ao Contratante mensalmente antes do
vencimento da primeira fatura;

Encaminhar a medicédo dos servigos prestados para aprovacao da Contratante;

Encaminhar, ap6s a aprovacdo da medicdo, as notas fiscais, faturas, comprovante da
regularidade do GPS e Fundo de Garantia referente aos servicos prestados para efetivacao do
pagamento pela Contratante.

8.7. RESPONSABILIDADE CIVIL

A Contratada reconhece que € a Unica e exclusiva responsavel civil e criminal por danos ou
prejuizos que vier a causar ao Contratante, propriedade ou pessoa de terceiros, em decorréncia
da execucdo do objeto, ou danos advindos de qualquer comportamento de seus empregados em
servico, correndo as suas expensas, sem quaisquer onus para o Contratante, ressarcimento ou
indenizagdes que tais danos ou prejuizos possam causar.

Responsabilizar-se unica, integral e exclusivamente pelo bom estado e boa qualidade dos
alimentos, refei¢Oes e lanches servidos, respondendo perante a Administracdo da Contratante,
inclusive 6rgdo do poder puablico, por ocorréncia de qualquer alimento, condimento e/ou
ingredientes contaminados, deteriorados ou de qualquer forma incorreta e/ou inadequados para
os fins previstos no presente contrato.
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9. OBRIGACOES E RESPONSABILIDADES DO CONTRATANTE

9.1. Indicar, formalmente, o gestor e/ou o fiscal para acompanhamento da execucéao contratual;

9.2. Analisar e aprovar os cardapios de alimentacdo elaborados pela CONTRATADA, assim como
as eventuais alteracOes que se facam necessarias, a qualquer tempo;

9.3. Conferir a provar a medigdo somente de refeicOes efetivamente fornecidas e aceitas;
9.4. Encaminhar, para liberacdo de pagamento, as faturas aprovadas da prestacao de servicos;
9.5. Comunicar por escrito qualquer falha ou deficiéncia, exigindo a imediata correcao;

| 10. FISCALIZACAO / CONTROLE DA EXECUCAO DOS SERVICOS NUMERAGAO

10.1. A CONTRATANTE, por intermédio do gestor e/ou o fiscal, é assegurada a gestdo e/ou
fiscalizacdo dos servicos contratados, de forma a acompanhar a execucdo contratual, de modo a
assegurar o cumprimento da execugdo do escopo contratado, cabendo, entre outros:

10.2. Verificar o cumprimento dos horarios estabelecidos, as quantidades de refeicbes e
descartaveis previstos, a compatibilidade com o cardapio estabelecido, registrando eventuais
ocorréncias;

10.3. Realizar a conferéncia diaria do quantitativo de refei¢ces fornecida,

10.4. Realizar a supervisdao das atividades desenvolvidas pela CONTRATADA, efetivando
avaliac@es periddicas;

10.5. Fiscalizar inclusive a qualidade “in natura” dos géneros adquiridos, estocados ou
empregados nas preparacdes, englobando também, processos de preparacdes, que a juizo da
fiscalizacdo podera ser interrompido ou refeito, ou ndo aceito, quando constatado que o produto
final ndo € proprio para consumo;

10.6. A fiscalizacdo do CONTRATANTE tera, a qualquer tempo, acesso a todas as dependéncias
dos servigos da CONTRATADA, podendo:

e Examinar a qualidade dos géneros alimenticios, solicitando a substituicdo imediata de géneros
e/ou alimentos que apresentem condicGes imprdprias ao consumo;

e Verificar as condigbes de higiene e de conservacdo das dependéncias, equipamentos e
utensilios e veiculos utilizados para o transporte dos géneros;

10.7. A fiscalizagdo dos servicos pela Contratante ndo exclui nem diminui a completa
responsabilidade da CONTRATADA por qualquer inobservancia ou omisséo a legislacao vigente e
as clausulas contratuais.

1. ENDERECO DE ENTREGA: o local sera determinado nos respectivos pedidos de compras.
1.1 — Prazo para entrega: Diariamente nas quantidades solicitadas no Pedido de Fornecimento.

PREFEITURA MUNICIPAL DA ESTANCIA BALNEARIA DE ITANHAEM, EM 14
DE AGOSTO DE 2019.
PREGOEIRO (A)
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ANEXO 11 - MODELO DE DECLARACAOQ DE DISPONIBILIDADE

DECLARACAOQ DE DISPONIBILIDADE

A empresa declara,
sob as penas da Lei, que para integrar a sua qualificacdo técnica, disponibilizara de equipamentos,
insumos e mdao-de-obra para o atendimento do objeto ora licitado no prazo, quantidade e na
qualidade suficientes para o atendimento e consecucdo do contrato, e que apresentara por ocasiao
da assinatura do Contrato, os documentos de propriedade ou instrumentos habeis, comprovando sua
pOSSe OuU Cessdo em seu nome.

(cidade), de de 2019.

(assinatura e identificacdo do responsavel legal pela licitante)
Nome :
RG
Car
go:
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ANEXO 111
Declaracao conforme Lei 9.854/99 (mé&o de obra direta ou indireta de menores).

Pregédo Presencial N°, /2019

DECLARACAO

(Nome da empresa) ., CNPJ n°,
sediada (endereco completo) , declara, sob as
penas da Lei, que ndo utiliza mao-de-obra direta ou indireta de menores de 18 (dezoito) anos para a
realizacdo de trabalhos noturnos, perigosos ou insalubres, bem como n&o utiliza, para qualquer
trabalho, méo-de-obra direta ou indireta de menores de 16 (dezesseis) anos, exceto na condi¢do de
aprendiz, a partir de 14 (quatorze) anos. (conforme Lei n°. 9.854/99).

Cidade - UF, de de 2019.

(nome e nimero da identidade do declarante)
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ANEXO IV - MODELO DE PROPOSTA

Fornecedor:

CNPJ: Inscricdo Estadual:
Endereco: Bairro:
CEP:

Cidade: Estado:
Telefone: Fax:
E-mail:

Pelo presente formulamos proposta comercial para Registro de Precos para Contratacdo de
Empresa Especializada em Fornecimento de Refei¢cfes Prontas acondicionadas em Embalagens
Descartaveis em atendimento as diversas Secretarias da Administracdo Municipal, por um periodo
de 12(doze) meses, de acordo com as especificacbes e quantitativos estimados constantes do Anexo I,
de acordo com as condicBes do edital que rege a presente licitagdo, com o qual acordamos todos os
termos, nos seguintes termos:

Lote 01
Item | Quantidade | Unidade Cd. Descricéo Marca Valor Valor
Produto Unitério | Total do
do Item Item
R$ R$
Valor Global: R$ ( ).
Apresentar o valor unitario e por lote por extenso.
Valor Total da Proposta: R$ ( ).

Condicdes de Pagamento:___ ( ) dias.

Prazo de Validade da Proposta:__( ) dias.

Data base: /_/2019.
Nome e Qualificacdo do Representante legal que assinara o Contrato.
RG:
CPF:
Estado civil:
Nacionalidade:
Cargo:

(local) , de

de 2019.

CARIMBO DE CNPJ

Nome e assinatura do Representante Legal
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ANEXO V - MINUTA DE ATA DE REGISTRO DE PRECOS

Aos __ dias do més de do ano de 2019, na cidade de Itanhaém, Estado de S&o
Paulo, na Prefeitura Municipal da Estancia Balneéaria de Itanhaém, sito na Avenida
Washington Luiz n° 75, o Municipio de Itanhaém, devidamente representado e assistido
pelo Sr. Prefeito, MARCO AURELIO GOMES DOS SANTOS, brasileiro, casado,
Advogado, portador da cédula de identidade RG n° 24.682.841-9 e inscrito no CPF/MF
sob n° 192.900.488-59, doravante denominados simplesmente PREFEITURA, e a
empresa , CNPJ N° , com sede
(enderego), neste ato representado por (representante), (qualificacdo), acordam
proceder, nos termos dos Decretos Municipais n° 2.268/2005 e 2279/2005 e 2283/2005
e do edital do Pregdo Presencial em epigrafe, a presente Ata de Registro de Pregos. “O
objeto do presente certame é 0 Pregao Presencial” de n° 57/2019, destinada ao
Registro de Precos para Contratagdo de Empresa Especializada em Fornecimento
de Refei¢Ges Prontas acondicionadas em Embalagens Descartaveis em atendimento
as diversas Secretarias da Administragdo Municipal, por um periodo de 12(doze)
meses, de acordo com as especificacdes e quantitativos estimados constantes do Anexo
| do Edital. O preco registrado corresponde aquele constante da proposta da licitante
colocada em primeiro lugar e, encontra-se ao final relacionado. Qualquer pedido de
alteracdo do preco devera ser encaminhado ao Departamento de Suprimentos. A
presente Ata de Registro de precos, poderd ser utilizada por outras unidades
orcamentarias da Administracdo, quando houver necessidade, mediante solicitacdo do
Departamento interessado. O local de entrega serd o constante do pedido de compra
emitido pela Prefeitura, e o prazo sera de 15 (quinze) dias, salvo disposicdo diversa
constante do pedido de compra. A desisténcia da proposta, lance ou oferta e a recusa em
assinar a Ata de Registro de Precos no prazo estabelecido, ensejardo a aplicacdo das
penalidades previstas no Edital e do presente instrumento. O valor da multa aplicada
sera descontado dos pagamentos eventualmente devidos pela Contratante ou cobrada
judicialmente. Ocorrendo qualquer das hipoteses previstas no artigo 78 da Lei de
Licitagdes, o presente Ata de Registro de Precos sera cancelada, garantidos a detentora,
o contraditorio e ampla defesa. Integram esta Ata o edital do Pregdo Presencial n°
57/2019 e a proposta da empresa classificada em 1° lugar. A Ata de registro de Precos
tera validade ap0Os a sua assinatura. A presente ata sera regida, ainda, pelas clausulas
seguintes:

| - DO OBJETO ADJUDICADO E VALOR:
Item __. Quantidade __ . Descri¢cdo __. Marca ___. Preco Unitario ___. Preco Total.

Il - DA FORMA DE PAGAMENTO:

1 — O pagamento sera efetuado em até 30 (trinta) dias ap0s a apresentacdo da nota fiscal
ou fatura mediante apresentacdo da mesma ao setor correspondente, ou aos responsaveis
por ele designados, onde deverdo estar discriminadas as quantidades que efetivamente
foram entregues, seus valores unitarios e seu valor total, 0 nimero do processo
administrativo, a modalidade e o nimero da Licitagdo, o nimero do “pedido de
compra”, e com o devido “Atestado de Recebimento” langado no verso e assinado por
um dos responsaveis acima declinados, sem o que o documento ficara retido por falta de
informacao fundamental.

2 — O atraso nos pagamentos devidos a Adjudicataria sujeitara a PREFEITURA ao
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pagamento de juros de mora a razdo de 1% (um por cento) ao més.

3 — O preco ora contratado permanecerd irreajustavel até final quitacdo e sem a incluséo
de encargos financeiros ou previsdo inflacionaria, estando nele abrangidos todos os
encargos trabalhistas, previdenciérios, fiscais e comerciais resultantes da execucéo do
objeto deste contrato.

I11 - DA CESSAO E TRANSFERENCIA:

O fornecimento do objeto desta contratacdo serd de inteira responsabilidade da
Adjudicatéaria, ficando vedada a sua cessdo ou transferéncia a terceiros, no todo ou em
parte, sem a prévia e expressa autorizacdo da PREFEITURA.

IV — DA DOTACAO ORCAMENTARIA:
As despesas decorrentes da contratacdo serdo suportadas pela dotacdo orcamentaria da
secretaria requisitante:

V — DAS OBRIGAQOES DA ADJUDICATARIA:

1 —ap0os a assinatura da presente ata, fornecer o objeto conforme Ihe for solicitado;

2 — cumprir integralmente o objeto e prazo deste instrumento, devendo, para tanto,
dispor de bens e pessoal necessario a sua execugao;

3 — assumir total responsabilidade por todos os encargos trabalhistas, previdenciarios,
fiscais e comerciais decorrentes da execucdo do contrato;

4 — responsabilizar-se inteiramente por todo e qualquer acidente, relativos ao contrato,
que, por si, seus prepostos e empregados causarem, em virtude de dolo, negligéncia,
imprudéncia ou impericia, respondendo por todos os danos a que, eventualmente, der
causa ao Municipio ou a terceiros;

5 — fornecer, sempre que solicitado pela PREFEITURA, informagdes detalhadas sobre
assuntos pertinentes ao objeto contratado;

6 — permitir a PREFEITURA, através do departamento competente, exercer ampla e
permanente fiscalizacdo, em especial, quanto a qualidade e quantidade do objeto
contratado, fiscalizacdo essa que, em hipdtese alguma, exclui ou reduz sua
responsabilidade por danos causados ao Municipio ou a terceiros.

7 — cumprir com as demais obrigacdes e responsabilidades contidas no Anexo | do
Edital de Licitacao.

VI - DAS OBRIGACOES DA PREFEITURA:
Para a plena realizacéo do objeto deste contrato, a PREFEITURA obriga-se a:

1 — fornecer a CONTRATADA, em tempo habil, as diretrizes e demais informacoes
necessarias a sua execucao;

2 — efetuar os pagamentos devidos, de acordo com o estabelecido neste instrumento;

3 — exercer a fiscalizagdo dos servicos, por técnicos especialmente designados.

4 — cumprir com as demais obrigac6es contidas no Anexo | do Edital de Licitagéo.
VIl - DA FISCALIZACAO:

1 — Caberé a fiscalizagdo exercer rigoroso controle do fornecimento, em especial quanto
a qualidade, quantidade e adequacéo do objeto, fazendo cumprir todas as disposicGes de
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lei e do presente instrumento.

2 — A fiscalizacdo dos servicos pela Prefeitura ndo exime, nem diminui a completa
responsabilidade da Contratada, por qualquer inobservancia ou omissdo as clausulas
aqui previstas.

3 — Verificada a ocorréncia de irregularidades no fornecimento do objeto, o
departamento correspondente adotard as providéncias legais cabiveis, inclusive a
aplicacédo de penalidade, conforme o caso.

4 — A adjudicataria devera permitir a fiscalizacdo livre acesso a dados e elementos
pertinentes ao objeto contratado.

5 — A Prefeitura ¢ reservado o direito de solicitar a imediata substituicdo do objeto, que
ndo se apresentar em boas condi¢cOes de uso ou estiverem em desacordo com as
especificacOes técnicas. As eventuais substituicbes durante o contrato deverdo ser feitas
no padrdo equivalente ou superior ao estipulado, sem qualquer dnus adicional.

VIl - DAS PENALIDADES:

1 — As disposigdes gerais e especiais previstas nos artigos 81 a 85 e 89 a 99 da Lei
Federal n°. 8.666/1993 aplicam-se ao presente instrumento, no que couber.

2 — Pelo inadimplemento de qualquer condi¢do deste instrumento, ou pela sua
inexecucdo total ou parcial, a Prefeitura aplicara as seguintes sanc@es, de acordo com a
infracdo cometida, sendo garantida a defesa prévia:

2.1 — Adverténcia;

2.2 — Multa, com seu valor descontado mediante recibo de depo6sito (RD) ou aviso:

2.2.1 — Pelo atraso injustificado do fornecimento do objeto ou prestacdo de servicos,
correspondente a 0,1% (um décimo por cento) por dia de atraso, limitado a 10% (dez
por cento) do valor total contratado;

2.2.1.1 — Ap6s o periodo méaximo de 10 dias sem que sejam executados 0S Servigos,
caracterizar-se-a4 o descumprimento parcial do contrato;

2.2.2 — Sem prejuizo, havendo inexecucdo total na execucdo do objeto deste certame, a
Contratada ficara sujeita ainda a aplicacdo de multa equivalente a 30% (trinta por cento)
do valor contratado;

2.2.3 — A recusa injustificada da empresa vencedora e, depois de decorridos os 05
(cinco) dias mencionados para assinatura do instrumento contratual, bem como a recusa
da licitante vencedora em assinar a Ata de Registro de Precos no prazo previsto neste
Edital, caracterizara o descumprimento integral das obrigacdes assumidas na proposta,
sujeitando-a ao pagamento de multa equivalente aquela estipulada no item
imediatamente anterior.

2.3 — Suspensdo do direito de participar de licitacdes realizadas pelo Municipio, pelo
prazo de ate 3 (trés) anos, dependendo da gravidade da falta;

2.4 — Declaracdo de inidoneidade para licitar e contratar com o Municipio nos casos de
falta grave, com comunicacao aos respectivos registros cadastrais;

3 — A aplicacdo das penalidades previstas neste instrumento e na Lei Federal n°.
8.666/1993 ndo exonera a inadimplente de eventual acdo por perdas e danos que seu ato
ensejar.

IX — DA RESCISAO:

1 — O presente instrumento podera ser rescindido, de pleno direito, independente de
interpelacdo judicial, sem qualquer 6nus a Prefeitura, nos casos elencados no artigo 78 e
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79 da Lei Federal n°. 8.666/1993, bem como os estabelecidos abaixo:

1.1. A Contratada falir, entrar em concordata, dissolucao ou liquidacéo;

1.2. Transferir no todo ou em parte as obrigacdes decorrentes da execucdo do contrato
sem a prévia anuéncia e autorizacao da Prefeitura;

1.3. Atraso superior a 10 (dez) dias na execugdo do objeto contratual, sem a devida
comprovacao de forga maior;

1.4. N&o cumprimento de determinagdo deste instrumento.

2 — Os casos de rescisdo contratual serdo formalmente motivados nos autos do processo,
sendo assegurado o contraditorio e a ampla defesa.

3 — Nos casos de rescisdo, a Prefeitura se reserva ao direito de descontar dos
pagamentos devidos a Contratada as despesas operacionais e multa correspondente,
sendo que o saldo restante sera creditado em favor dela.

X — DO REGIME JURIDICO:
O presente instrumento é regido pela pelas Leis Federais n°. 10.520/2002 e 8.666/1993 e
suas alteracGes, Decretos Municipais 2.268/05, 2.283/05 e 2.279/05.

X1 -DO FORO:

As partes elegem especificamente o Forum da Comarca de Itanhaém, Estado de S&o
Paulo, para as questdes que surgirem durante a execucdo desta Ata, que ndo forem
resolvidas amigavelmente, com expressa renincia de qualquer outro por mais
privilegiado que seja.

E, por estarem, assim, de perfeito acordo, assinam a presente em 4 (quatro) vias de igual
teor, na presenca de 2 (duas) testemunhas, que também o assinam, para que surta todos
os efeitos legais.

Marco Aurélio Gomes dos Santos
Prefeito Municipal

ADJUDICATARIA

Testemunhas:
1 2:
Nome: Nome:

RG: RG:
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TERMO DE CIENCIA E DE NOTIFICACAO
Contratos

CONTRATANTE: PREFEITURA MUNICIPAL DE ITANHAEM
CONTRATADO:

CONTRATO N°

OBJETO:

Pelo presente TERMO, nds, abaixo identificados:

1. Estamos CIENTES de que:

a) 0 ajuste acima referido estard sujeito a andlise e julgamento pelo Tribunal de
Contas do Estado de S&o Paulo, cujo tramite processual ocorrera pelo sistema
eletronico;

b) poderemos ter acesso ao processo, tendo vista e extraindo cépias das
manifestacOes de interesse, Despachos e Decisdes, mediante regular cadastramento no
Sistema de Processo Eletronico, conforme dados abaixo indicados, em consonancia com
0 estabelecido na Resolugdo n° 01/2011 do TCESP;

c) além de disponiveis no processo eletrdnico, todos os Despachos e Decisdes que
vierem a ser tomados, relativamente ao aludido processo, serdo publicados no Diério
Oficial do Estado, Caderno do Poder Legislativo, parte do Tribunal de Contas do Estado
de Sé&o Paulo, em conformidade com o artigo 90 da Lei Complementar n°® 709, de 14 de
janeiro de 1993, iniciando-se, a partir de entdo, a contagem dos prazos processuais,
conforme regras do Codigo de Processo Civil;

d) Qualquer alteracdo de endereco — residencial ou eletrdnico — ou telefones de
contato devera ser comunicada pelo interessado, peticionando no processo.

2. Damo-nos por NOTIFICADOS para:

a) O acompanhamento dos atos do processo até seu julgamento final e consequente
publicacéo;

b) Se for 0 caso e de nosso interesse, nos prazos e nas formas legais e regimentais,
exercer o direito de defesa, interpor recursos e o que mais couber.

Itanhaém, de de 20109.

GESTOR DO ORGAQ/ENTIDADE:

Nome: Marco Aurélio Gomes dos Santos

Cargo: Prefeito Municipal

CPF: 192.900.488-59 RG: 24.682.841-9 SSP/SP
Data de Nascimento: 05/08/1977

Endereco residencial completo: Rua Telmo Diz n° 246- casa 10 — Vila S&o Paulo,
Itanhaém/SP CEP: 11740-000

E-mail institucional: prefeito@itanhaem.sp.gov.br
E-mail pessoal: marcoaurelio.prefeito@gmail.com
Telefone(s): (13) 3421-1618

Assinatura:

Responsaveis que assinaram o ajuste:
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Pelo CONTRATANTE:
Nome:

Cargo:

CPF: RG:

Data de Nascimento:

Endereco residencial completo:
E-mail institucional:

E-mail pessoal:

Telefone(s):

Assinatura:

Pela CONTRATADA:
Nome:
Cargo:
CPF: RG:
Data de Nascimento: / /

Endereco residencial completo:
E-mail institucional

E-mail pessoal:
Telefone(s):
Assinatura:
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RESOLUCAO N° 02/2008

TRIBUNAL DE CONTAS DO ESTADO DE SAO PAULO

CADASTRO DO RESPONSAVEL QUE ASSINOU CONTRATO OU ATO
JURIDICO ANALOGO E/OU TERMO ADITIVO, MODIFICATIVO OU
COMPLEMENTAR

ORGAO OU ENTIDADE: PREFEITURA MUNICIPAL DE ITANHAEM

TERMO DO CONTRATO N°

PROCESSO ADMINISTRATIVO

MODALIDADE:

OBJETO CONTRATADA

Responsavel da Prefeitura

Nome

Cargo

RG. N°/ CPF

Data de
Nascimento

Endereco
Residencial

Endereco
Comercial

Telefone

e.mail pessoal

e.mail
comercial

Responsavel da Contratada

Nome

Cargo

RG. N°/ CPF

Data de
Nascimento

Endereco
Residencial

Endereco
Comercial

Telefone

e.mail pessoal

e.mail
comercial
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DECLARACAO DE DOCUMENTOS A DISPOSICAO DO TCE-SP

CONTRATANTE:PREFEITURA MUNICIPAL DE ITANHAEM

CNPJ N°: 46.578.498/0001-75

CONTRATADA:

CNPJ No:

CONTRATO N°

DATA DA ASSINATURA:

VIGENCIA:

OBJETO:

VALOR (R$):

Declaro(amos), na qualidade de responsavel(is) pela entidade supra epigrafada, sob as
penas da Lei, que os demais documentos originais, atinentes a correspondente licitacao,
encontram-se no respectivo processo administrativo arquivado na origem a disposi¢do
do Tribunal de Contas do Estado de S&o Paulo, e serdo remetidos quando requisitados.

Itanhaém, de de 2019.

RESPONSAVEL:
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ANEXO VI - MODELO DE DECLARACAO DE HABILITACAO

DECLARACAO DE HABILITACAO

(esta declaracao devera ser apresentada fora dos envelopes, juntamente com o
credenciamento)

A empresa
declara,

sob as penas da Lei, que cumpre plenamente os requisitos de habilitacéo.

(cidade), de de 2019.

(assinatura e identificacdo do responsavel legal pela licitante)
Nome :
R.G.:
Cargo:
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